jak se to sklada?
- jak to funguje? =

..poradime,
popiseme...

www.oriondomacipotreby.cz

tvorime vasi domdcnost
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Teplomér se sondou 152867

Kuchynsky digitalni teplomér se sondou a kuchyriskd minutka v jednom je skvély pomocnik.
Vyuzit jej mzete pFi pFipravé masa na grilu, v troubé, pfi uzeni, pFi chlazeni potravin v led-
nici, pri vareni dzemu, karamelu... Teplomér umoznuje nastavit teplotni alarm pri dosazeni
pozadované teploty. Jakmile teplota pokrmu dosdhne zvolené teploty, ozve se zvukovy
signdl. Nebo mUzete zvolit rezim minutky, kterd klasicky odpocitd nastaveny ¢as a o jeho
konci vas informuje zvukovy signdl.

Moznost zavéseni, postaveni pomoci stojdnku nebo prichyceni magnetem na zadni strané
teploméru. =

.
................................................................................................... { I M Ndvod soucdsti vgrobku.
\NZ-

Digitalni univerzdlni teplomér 152829
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Flambovaci pistole

je vysoce ucinny a efektivni hordk. Je idedlnim a praktickym doplri-
kem kazdé kuchyné. Kromé rychlého flambovdani Vadm pomdtze vy-
tvorit na mase kfupavou kdréi¢ku jako z grilu - poddvana grilovand
Zebra i kurdtko budou mit idedlni zbarveni i chut. Vyuzijete ji pro
zapékdni a gratinovani syrd, opékdni zeleniny, stahovani slupky
z rajc¢at i z papriky. Jednoduse bez zdlouhavé pfipravy zhotovite
karamel nebo karamelovou krustu.

Flambovaci pistole HOME 833163

—
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[ ¥ Pomocipistole rovnéz snadno odstranite pefinebo stétiny
\Y. z pripravované dribeze, veprovych kolen apod.
—




T Se budou Kvalitni kombinovany brusny kdmen se silikonovou protiskluznou
y podlozkou zdjisti ostry brit vasim nozdm. Vodici svorka s keramic-
kymi valecky pri brouseni napomdhd lepsSimu udrzeni konstantniho

v °
rOZhOdne hOdl t! sklonu ¢epele noze vici brusnému kameni. Je vhodny na brouse-

ni nozd, ndzek, ndradi na opracovdni dieva a zahradnického na-
¢ini. Bez pouziti svorky se snazte brousit ¢epel pod uhlem 15-20°.

Brusny kamen korund 141129

Yovinka

modry 1000
Jje urcen pro zdakladni
univerzalni brouseni

v . . :
2 stupne zrnitosti

bilg 3000
pro jemne finalni
dobrouseni a lesteni

|,"'s‘ Pred brousenim se doporucuje Pro ryChlé

kédmen namocit do vody cca na

= , 10 minut. Také béhem brouseni v ’
= je vhodrfé kamen vihéit. doostrent
Ostfic no2(i 141128 béhem vareni

Ostfi¢ s kovovym a keramickym kotouéem je uréen pro
brouseni tupych nozd a ndzek a ndsledné dobrusovani.
K ostfeni slouzi kovovy brousek, keramicky brousek po-
uzivejte k dobrusovani. Uréeno pro kovové noze, nUzky.




Usetri Vovinkia
polovinu ¢asu

Diky tomuto struhadlu bude vase prdace hotova
za poloviéni €as, nebot je obousmérné - tedy
potravinu strouhd jak pri pohybu jednim smé-
rem, tak také pri zpétném pohybu. Nabizi velmi
pohodiné arychlé strouhdni. Lze ho myt v mycce.

e N
\\.\ rouhdni
b\ v

Ll

N\

Obousmérné struhadlo
se zdsobnikem 144808

- dvé strouhaci plochy

‘obousmérné  f\
strouhdni

- diky silikonovgm
vystupkim se nesmekd
po podlozce

« diky zasobniku nastrouhané potraviny
nikam neodpadavaji



o ’ (o) Z o /
Jiny zpitsob krajeni
T S - ¥ _ Krdjec/struhadlo SHARP 140781
Krdjec/viceucelové struhadlo zeleniny a ovoce zajisti velmi
rychlé, pohodilné a presné krajeni. Je opatren vyménny-

mi struhadly, které umoznuji platkovdni, strouhdni tzkych ,%, « 3 vyménné nastavce

i sirsich hranold zeleniny - napr. oblibengch bramborovych { « z&sobnik na vyménné ndstavce
hranolkd. Vgménné Edsti jsou opatreny ostrymi nerezovy- N\ Z.» - vodicirukojet
mi brity.
zasobnik bezpecné
Regulace tloustky uloZi vgmeénné
platkd/hranolkd ndstavce s ostrgmi
od1mm do 6 mm. hroty

Vyzkousejte nds recept
na dokonale krupavé
batatové hranolky!



Na platby

- grilovana zelenina
- ovoce do ndpojd a saldtd

&

-——’

RECEPT

Batatove hranolky

2 vétsi batdaty

1 1zicka mleté uzené papriky
1/2 Izicky soli

Cerstvé namlety pepr

1/2 1zicky chilli

2 IZice olivového oleje

Postup
Predehrejte troubu na 180 °C. Batdaty ocis-
téte, ale neloupejte. Nakrdjejte je na prouzky
a ochutte uzenou paprikou, chilli, olivovym
olejem, soli a peprem. Takto ochucené ba-
taty vyskladejte na plech s pecicim papirem
a pecte zhruba 25-30 minut dozlatova na
180-190 °C. Dobrou chut!

. pro vgmeénu na-

stavce  stisknéte
tlacitko ,push” na
hrané  ndstavce

a seméte ho

\

Nea linanally

- zeleninove saldty - zeleninové hranolky
- ovocné salaty

- syr

zeleninu upevnite
napichnutim na tri
kovove bodce

sklapeci
protiskluzove
nozky

«<—

« nastavenim plastové po-
hyblive casti dal od nerezo-
veho noZe docilite silngjsich
platkd/hrubsich nudlicek

- otocnym koleckem
nastavte postaveni
plastove  pohyblive
Casti blizko nerezove-
ho noze - docilite tak
tenkych pldatka/jem-
néjsich nudlicek

AN




Zeleninové hranolky =

vytvorite béhem okamziku pomoci krdjece. Vyuzijete na klasické bramborové nebo batdtove,
ale i na dynové, cuketové nebo zeleninové hranolky. Také varenou ¢ervenou rfepu muzete takto

] 1 Krdjec na hranolky 130492

naporcovat béhem chvile.

7= Diky otvordim se hranolky rychleji
{ a lépe propecou.
N e




{ zamezi Urazu o ostré brity — zeleninu na néj nasadi-
\ = te pomoci bodcd.
—

y 12 =« Vyuzijete na mrkev, okurku, cuketu. Chrdni¢ prstt
Zdaoot taare X
’

Krajec zeleniny 144706

Krdje¢ zeleniny vdm pomfze rychle a snadno pripravit origindlné vypa-
dajici salaty a pfizdoby, chutné a zdravé zeleninové Spagety nebo efektni
spirdlové ozdoby a kvéty. Podle zplsobu nastaveni a vyuziti vnitFniho dilu
krdajece je mozné si zvolit 3 zplsoby krdjeni...

* spiraly

otocenim se \

meéni z tenkych nudlicek
na sirsi a naopak |

+ Sirsi nudlicky

* tenkeé nudlicky




Cerstve namleta kava

provoni celou domdcnost. Ruéni mechanicky
mlynek nabizi moznost prfipravy kdavy velmi
lahodné chuti. Zaruéuje snadné a perfektni
mleti kdvovych zrnek. Umozni vam umlit kavu
velmi najemno, ale také nahrubo - 8 rdznych
stupnd hrubosti. Navic nastaveni je velmi jed-
noduché. Mlynek skvéle vypadd a neni potre-
ba ho nikam schovdavat do skrifiky, poslouzi
jako pékna dekorace a bude vzdy po ruce.

Mechanicky mlgnek na kavu 130231 :
Pinéni v horni &sti pod Kiickou, . o
kterd se snadno nasazuje a snimda. :

Mechanickgy mlgnek na kavu 130191

PInéni v horni éasti pod pokli¢kou, kterd se snad-

no nasazuje a snimd. Hrubost mleti si mizete gw‘
velmi snadno regulovat pomoci utazeni matky ve ) -,
spodni ¢asti mleciho mechanismu. ®

o

Mechanickgy mlgnek na kavu 130223

7/~ « Hrubost mleti si mGzete
( @ ¥ velmi SNADNO regulo-
vat na 8 stupnd pomoci
otocného prstence ve
stredni ¢asti mlynku.




Nakraji domaci knedlik

K veprovému masu se zelim &i Spendtem jsou prosté
nejlepsi domaci kynuté knedliky. At uz je varite klasicky
ve vodé nebo v pdre, nabizime vam velmi rychly zpUsob,
jak knedlik nakrdjet. Nerezovy krdjec je opatren tenkymi
strunami, které cerstvé uvareny domaci knedlik naporcuji
na 15 stejnych platkd. Krajet mazete také cerstvé domaci
bramborové knedliky.

1.vioZte do ZIdbku Cerstvé 2. skldpsgjte pomalu dil se
uvareny knedlik strunami az dold

/. ~~ Dulezité je krdjet opravdu domdci pravé uvareny
{ ¥ knedlik. Pokud nechate knedlik vychladnout, je tuzsi
\ =+ astrunysis nim uz pak velmi tézko poradi.

Nerezovy krajec knedlik( 144709

W




Mate radi susenky?

Lis na tésto + zdobicka COOKIE 141743

A e
O C "!-.__ﬁ-— ,’ Lis na tésto/zdobicku vyuzijete

jak pri peceni nejraznéjsich druht
susenek, tak na zdobeni dortd ci
chlebickd.

VIDEO NAVOD
NA WEBU

Baleni obsahuje tyto ndstavce:

\ 20 kovovych

ndstavcu



1. pred naplnénim otocte pistnici se zdrezy 2. naplrite lis vhodngm stredné tuhgm 3. vyberte nastavec, poloZte jej na konec
smérem od pdky a vytahnéte téstem vdlce a nasroubujte uzaviraci krouzek

y

4. otocCte pistnici se zdrezy k pdce, nastavte 5. posunem pdky nahoru/dolu o 1-2 zuby 6. postavenim na cisty pecici plech a posou-
reguldtor sily susenek davkujte tésto vanim pdky tvorime susenky

/.~ Ingredience méjte namle-

{ té najemno. Tésto musi byt
= stfedné tuhé.
—

won, -
. ‘n_'
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e
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@ y Hustota testa

‘ \ je ddlezita pro zdar veskerych moucnych vyrobkd a néekdy se
N’ da presnd mira i obtizné urcit, protoze zde hraje roli suchost
mouky. Zdlezi také na ostatnich ingrediencich, jakou maji schopnost re-
déni, nebo naopak, zda tésto zpevnuji. Predevsim plati, ze kazdé tésto se
musi vzdy dlkladné propracovat do propojené a zcela hladké smési. Tésta
7. na zdobeni krémem pouZzijte na drobnd vykrajovand peciva nebo peciva do malych formicek maiji kon-

plastovy ndstavec zistenci pomérné tuhou, takze v celku drzi tvar a nerozlévaiji se. 13




vk lok d h o /—'\‘ RECEPT
Ne oul runu (\@ Tésto na nudle
=" 130 g hrubé mouky
v ° >
testovin ik vo
IZicka vody
Zkouseli jste nékdy domdci téstoviny? Bostup
QLo ' 28 nev % ,om,GC' S Mouku prosijte na val, udélejte dllek, pridejte vejce a od stre-
Se Str(?Jky A ’testovmy je t? ooprgy'du du promichejte. Pridejte IZici vody a rukama promichejte.
snadné. Pustte se do nejraznéjsich Hotové lehce zavadlé tésto vkladejte po Edstech do strojku
druht téstovin. a vyvdlejte na pozadovanou tloustku. Radélkem pak nakrd-
: = : jejt zad delk dli a jednotlive dily vklddejte d
Strojek na téstoviny FRANCESCO 131512 e o TTIoL T e Y Y o

vybraného ndstavce. Pomoci strojku rozfezte na rdznou sirku.
Nudle rozprostrete na vdl a nechte doschnout.

-— S
‘, ‘{ 2 z;iir;;lli}/dtde;iz o /=~ Tésto nesmi byt pfesusené, pouze lehce zavadlé. Paklize na-
\ | ¥ stavec nekrdji nudle, tésto je prilis jemné - do tésta pridej-
\';" VIDEO NAVOD \ % . te mouku a znovu vyvdlejte. Naopak, nelze-li tésto zachytit
NA WEBU =" do krdjeciho ndstavce, pridejte do té&sta vodu a po vyvdleni
nakrdjejte znovu. o=

radélko - vinity hrot

ravioly 4,5 cm

. g /
A

lasagne 5 cmv

/
T

i

spagety 2 mm polévkove tenke nudle 1 mm

siroké nudle 6,6 mm

14



- strojek upevnéte ke stolu pomoci upinaciho - vloZte rukou lehce stlacene tésto a otacenim
sroubu klikou vyvdlejte pozadovanou tloustku

\ T
|
1l 1]
i

i .-

(&
st VENL B Vo Wil i
« pripevnéte nastavec na téstoviny a kliku - vkladejte jednotlive pldaty tésta do vybraneho - v pripadé raviol vkladejte do prislusneho
presurite do ndstavce nastavce a krgjejte nudle nastavce dva platy tésta a viozte vzdy dva

kousky naplné. Pootocte klikou, aby se tésto
protocilo mezi vdlci a opakujte postup

)\
iy

« kolecka riznych velikosti - pruhy - nékolik najednou « pruhy (na lasagne)
- Ctverecky - Ctverce

15



oy v .9 v v o ? e
Jak funguji odstavnovace o = §

Nerezovy tripatrovy hrnec oddéli naparovdnim stdvu z ovoce.
Vyrobite domdci stavy a sirupy bez pridani chemickych pro-
stredkd. Zpracovat muzete prakticky jakékoli ovoce se Stav-
natou duzinou. Stavu mizete konzumovat bud rovnou, nebo ji
ddle zpracovat.

Hrnec na odstavnovani 131421

Sklenénd poklice
s otvorem pro unik
prebytecné pary.

,\ — ,7 ‘/.;_ >

b

Perforovany hrnec, do

r kterého umistite ovoce.

=

Sbérnd nadoba, do

o 00% 0 5 oo
M‘f 00700000 ©0
které odkapdva stava 0000 Ooooo ooo oL00
uvolnujici se z ovoce. \

—— 0

/ Varny hrnec se sendvicovgm

dnem. Ten plnite vodou. Vznikla
[\ para z varici se vody proparuje
ovoce a uvolnuje z néj stavu.

A
" ¥ ND - hadigka

j '~ khrnci180623.
Hadi¢ka odvadi stavu z hrnce. N

ELEKTRIKA

16



Mechanicky mlynek na odstavrnovdni vylisuje pri spravném postupu stavu témeér ze vsech druht ovoce a zeleniny,
obilnych trav, bylin a kli¢kd. Pri pouziti mékkého ovoce pripravi spiSe pyré nebo hustou stavu s vysokym obsahem
vldkniny. Odstavnovani probihda diky drceni a tlaku, ktery vytvari Snekova hridel. Veskerd vylisovand stava odtéka
otvorem v boc¢ni strané odstavnovaci komory a cedi se skrz cednik, ktery je umistény uvnitf odstavriovaci komory
a protéka skrz platynko do nddoby. Diky tomu ziskdate kvalitni Stavu bez jakékoliv nezddouci duziny.

regulacni
sroub

Mechanicky mignek na odstavniovdni 131424

+ platynko
VIDEO NAVOD Sroubem regulujete
NA WEBU intenzitu lisovani dle

druhu ovoce.

Ovoce vkladdte do

. tésneni
nasypky.

klicka

Zbytky duziny I '
z vylisovaného Sleivnioworc
ovoce. sroub

platgnko

AT t% /.~ Pomalé lisovani je souéasné velmi Se-
' | trné ke kvalité stavy a nenici vitaminy

\ .=+ rychlou oxidaci a zahfivanim.

‘g Platynko na zachyceni pripadnych zbytkd duziny.

( @ ¥ ND - sitko a t&snéni 180616.

Otacenim klicky projde ovoce skrz Sne- a N ND - tésnéni 1517688
kovou hridel a stava vyteka pres sitko.

17




/= VYHODY DOMACi SLEHACKY:

| ¥ - v chladniéce vydrzi az 24 hodin

N L. cerstva chut bez nezddoucich pfichuti a
—

pachd

Mate radi slehacku?

Lahev na vyrobu slehacky 131306, 131307

V ldhvi na Slehacku pripravite vynikajici lahodnou domdci Slehacku. Slad-
kou bilou slehacku na dorty, zdkusky, zmrzlinové pohdry. Neslazenou pak do
omacek. Mlzete ji rzné dochutit kakaem, ovocem, vanilkou, ofechy, skofici...
Lahve si mizete vybrat ze dvou velikosti. Kozdou doddvame se 3 zdobicimi

tryskami, Cisticim kartackem a podrobnym tisténym ndvodem.

-

18
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VIDEO NAVOD
NA WEBU

1. pripravte sibombicku a prislus-
né mnoZzstvi smetany ke slehdni

.

-
- 3. lahev obratte a pomalu

utahujte matici s bombickou
dokud se plyn neprepusti do

Iahve

o,
o
~

\

\
1

2. smés nalijte do Iahve, nasroubujte

hlavu a do matice vioZte bombicku

4. s [ahvi v poloze dnem vzhiru
nékolikrat svisle zatrepejte



Yo
Bombicky 329!; 2 oicet
Potreba jsou jednordzoveé nebo opakované 1400
plnitelné bombicky s N,O. ~—>

Jaké mnozZstvi smetany a kolik bombicek:

PR doporucené max. ~
cislo zbozi celkoP Y objem mnozstvi mnozstvi pocet VN2O 2
nadoby bombicek 8 g %
smetany smetany ::
131306 04l 01-0.21 0.2l lks
131307 0,681 025-041 04l lks
matice
Py Zdasadné neaplikujte vice nez jednu /
| @ ¥ bombicku a to ani v pFipadé&, kdy g
\ = . mate dojem, Ze v bombicce bylo /
=" méné plynu, nez je bézné. Rychlost
expanze zdvisi na mnoha faktorech (teplota IShey,
téla lahve, teplota téla bombicky, mnozstvi hlinikova hlava 7 'V(jn/épro
a teplota smési v Idhvi apod.). Ldhev vzdy do- s pakou, té&snénim memn@fsl‘l/
konale vymyvejte. a zavitem kna- §/@hdn I
/

£roubovani matice
s bombickou

/7 S V nasich obchodech nejen vy-
| I ménujeme prdzdné vyménné fed”OrdzOVe' .

\_'_‘, boml?iéky za pllné, qle t’ake'i vy- VIménne o
kupujeme prézdné vgménné (Nejsou e /c{<
bombicky na slehacku. bo/eo;/COSU

i

5. slehacku Ize aplikovat pouze pomoci m m:g [

zdobitka, stlacenim packy ji aplikujte e
. ke,
na kavu, dort... oM o o) HEHAy

Bombicky zakoupite online na
www.domacipotreby.cz nebo v siti prodejen Orion.

19



Maso v plechovkach
S

vrobeno v Ceslw

Plechovka 1 kg

Plechovka 0,5 kg

g

Pomoci varu (sterilaci) mlzZete v plechovkach™
uchovat syrové, dusené a pecené maso. Nejlépe
se hodi na zpracovdni masa pri zabijackach. Je
dalsi moznosti pro uchovani masa vedle mrazeni.

Mechanicky zavira¢ konzerv 131518

7295 '
Vovinka

N

VIDEO NAVOD
NA WEBL

2 ® 277 > Vhodné také na
y A (" [ ¥postiky, poma-

Vin-

o B ) oy 0 anky, lévky,
1. pomociklice pripevnime 2. dotazenimzadnihodroubu 3. pdku ddme na pozici 1, 4. paku ddme na pozici 2, N z?/gcgazp;ei\;ng
ke stolu nastavime na velikost ple- 7-8x zatocime klikou 4-5x zatocime klikou .
chovky
834605

O A0

173517

2L Il
Q 8!l 592381





