UDRZBA A CISTENIE

Po pouziti ostri¢ ocistite prilozenym kartacikom. V pripade potreby utrite
vihkou handrickou. Nepondrajte do vody, neoplachujte pod tecucou vodou,
neumyvajte v umyvacke riadu. Skladujte na suchom mieste.

BEZPECNOSTNE UPOZORNENIE

Uchovavajte mimo dosahu deti. Nepouzivajte na zlomené alebo poskodené
Cepele. Pri bruseni dbajte na zvysenu opatrnost - ostrie je po nabruseni velmi
ostré.

PL

RECZNA OSTRZALKA DO NOZY | NOZYCZEK Z UCHWYTEM

Uniwersalna, kompaktowa i tatwa w uzyciu reczna ostrzatka pomoze szybko
i bezpiecznie przywroci¢ ostrosé¢ nozy i nozyczek. Zapewnia delikatne, efe-
ktywne i rownomierne ostrzenie oraz gwarantuje precyzyjny efekt. Ostrzatka
przeznaczona jest do metalowych nozy, tasakéw, a dzigki specjalnemu
otworowi takze do nozyczek i nozy zgbkowanych do pieczywa. Podstawa
ostrzatki wyposazona jest w elementy antyposlizgowe, ktére wraz z uchwytem
zapewniajg wygodnq i bezpiecznq obstuge podczas ostrzenia. Lekka, kom-
paktowa, praktyczna, tatwa do przenoszenia.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Umiesc¢ ostrzatke na rownym i stabilnym podtozu i wtéz néz do odpowiedniej
szczeliny ostrzqcej. Ostrzatka z trzema rodzajami elementéw $ciernych
umozliwia stopniowq obrébke ostrza przy uzyciu réznych materiatow
sciernych. Kazdy etap ma inny cel - od zgrubnego ksztattowania po koricowe

polerowanie. Szczeliny 1-3 przeznaczone sq do metalowych nozy z klasycz-
nym prostym ostrzem. Kqt ostrzenia wynosi 16°.

1. Ostrzenie zgrubne

Pierwsza szczelina z materiatem s$ciernym z weglika stuzy do szybkiego
przywrdécenia i uksztattowania ostrza bardzo tepych lub uszkodzonych nozy
oraz wygtadza nieréwnosci na ostrzu.

2. Ostrzenie doktadne

Druga szczelina wykorzystuje syntetyczny diamentowy materiat Scierny
o ziarnistosci #600 do wygtadzenia $ladéw po ostrzeniu zgrubnym, dopre-
cyzowuje ksztatt ostrza i zwigksza jego ostrosc.

3. Polerowanie

Trzecia szczelina zawiera ceramiczny element $cierny o ziarnistosci #1000.
Stuzy do koricowego wygtadzenia i wypolerowania ostrza, usuwa zadziory
powstate w poprzednich etapach i pozostawia bardzo gtadkie ostrze. Ten
etap poprawia nie tylko ostros¢, ale takze trwatos¢ ostrza.

Ostrzenie zgrubne zawsze zakonicz ostrzeniem doktadnym i polerowaniem.
Ostrzenie doktadne i polerowanie mozna stosowac réwniez samodzielnie do
utrzymania ostrosci podczas codziennego, szybkiego ostrzenia.

4. Nozyczki i noze zgbkowane

Czwarta szczelina z ceramicznym materiatem $ciernym o ziarnistosci #1000
stuzy do ostrzenia nozyczek bez koniecznosci ich demontazu oraz nozy do
pieczywa z ostrzem zgbkowanym (patrz oznaczenia symboli).

W16z ostrze noza do odpowiedniej szczeliny, lekko pochyl korncéwke ostrza
w dét i przeciggnij je od nasady do czubka ptynnym, réwnomiernym ruchem
z lekkim naciskiem. Zawsze ostrz néz w jednym kierunku - od nasady do
czubka. Powtdrz co najmniej 3-5x lub w zaleznosci od potrzeby, w zaleznosci
od ostrosci lub uszkodzenia ostrza. Po zakonczeniu ostrzenia usun z ostrza
pozostatosci metalu. Nie uzywac do ostrzenia nozy ceramicznych.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Po uzyciu wyczy$¢ ostrzatke dotgczong szczoteczkq. W razie potrzeby
przetrzyj wilgotnqg sciereczkq. Nie zanurza¢ w wodzie, nie my¢ pod biezqcq
wodq ani w zmywarce. Przechowywac¢ w suchym miejscu.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przechowywa¢ poza zasigegiem dzieci. Nie uzywa¢ do ztamanych lub
uszkodzonych ostrzy. Podczas ostrzenia zachowac¢ szczegdlng ostroznos¢ —
ostrze po naostrzeniu jest bardzo ostre.
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RUCNI OSTRIC NOZU A NUZEK S RUKOJETI

Univerzdlni, skladny a snadno pouzitelny ruéni ostfi¢ vam pomuze rychle
a bezpeé&né obnovit ostrost nozd i nlizek. Zajistuje Setrné, efektivni a rovno-
mérné ostfeni a zarucuje precizni vysledek. Ostfi¢ je uréen pro kovové noze
a sekdlky, a diky specidlnimu otvoru také pro nzky a vinité noze na chléb.
Zdkladna ostfice je opatfena protiskluzovymi prvky, které spolu s ergo-
nomickou rukojeti zajistuji pohodinou a bezpe¢nou manipulaci pfi brouseni.
Lehky, kompaktni a prakticky - idedlni pro snadné prendseni.

NAVOD K POUZIT
i na rovny a pevny povrch a vlozte niz do pFisludné ostrici
se tFemi druhy brusnych bFitd umoZfuje postupné opracovani
ostfi pomoci raznych brusnych materidld. Kazdd faze md jiny ucel - od
hrubého tvarovani az po findlni ledténi. Drazky 1-3 jsou urceny pro kovové
noze s klasickym rovnym ostfim. Brusny Uhel pro ostfeni je 16°.

1. Hrubé ostreni

Prvni drdzka s brusnym materidlem z karbidu slouzi k rychlému obnoveni
a vytvarovdni ostfi u velmi tupych nebo poskozenych nozd a vyhlazuje nerov-
nosti na cepeli.

2. Jemné dobrouseni

Druhd drézka vyuziva synteticky diamantovy brusny materidl se zrnitosti
#6800 k vyhlazeni stop po hrubém ostreni, zpresnuje tvar ostfi a zvysuje jeho
ostrost.

3. Lesténi

Treti drazka obsahuje keramicky brusny prvek o zrnitosti #1000. Slouzi k fi-
ndlnimu vyhlazeni a vylesténi ostri, odstranuje otfepy vzniklé pri pfedchozich
krocich a zanechdava velmi hladké ostfi. Tento krok zlepSuje nejen ostrost, ale
i zivotnost Cepele.

Hrubé ostreni vzdy zakoncete jemnym dobrousenim a lesténim. Jemné
dobrouseni a lesténi Ize pouzit také samostatné k udrzeni ostrosti pfi
kazdodennim rychlém brouseni.

4. Nizky a vinité noze

Ctvrtd drazka s keramickym brusnym materidlem o zrnitosti #1000 slouzi
k brouseni nGizek bez nutnosti jejich demontdze a také nozd na pecivo s vini-
tym ostfim (viz oznaceni symboly).

Viozte ¢epel noze do prislusné drazky, naklofite $pi¢ku cepele mirné doli
a protdhnéte ji od paty ke Spi¢ce plynulym tahem s mirnym tlakem. NGz vzdy
ostrete jednim smérem - od paty ke 3picce. Opakujte alesporn 3-5x nebo
podle potreby, v zdvislosti na stupni otupeni ¢i poskozeni cepele. Po
dokonceni ostfeni odstrante z cepele zbytky kovu. Nepouzivejte k ostFeni
keramickych nozd.

UDRZBA A CISTENI

Po pouziti ostri¢ oCistéte prilozenym kartackem. V pfipadé potreby jej otrete
vihkym hadfikem. Neponofujte do vody, neoplachujte pod tekouci vodou ani
neumyvejte v mycce. Skladujte na suchém misté.

BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

Uchovavejte mimo dosah déti. Nepouzivejte na zlomené nebo vyrazné
poskozené cCepele. Pfi brouseni dbejte zvySené opatrnosti - ostfi je po
nabrouseni velmi ostré.

SK

RUCNY OSTRIC NOZOV A NOZNIC S RUKOVATOU

Univerzalny, skladny a jednoducho pouzitelny rucény ostri¢ vam poméze
rychlo a bezpecne obnovit' ostrost nozov aj noznic. Zabezpecuje Setrné,
efektivne a rovnomerné ostrenie a zarucuje presny vysledok. Ostri¢ je uréeny
pre kovové noze, sekdciky a vdaka Specidlnemu otvoru aj pre noznice a vinité
noze na chlieb. Zdakladna ostrica je vybavend protismykovymi plochami,
ktoré spolu s rukovétou zabezpecuju pohodinu a bezpec¢nu manipuldciu pri
bruseni. Lahky, kompaktny, prakticky, lahko prenosny.

FNAVOD NA POUZITIE

Umiestnite ostri¢ na rovny a pevny povrch a vliozte néz do prislusnej ostriacej
drazky. Ostri¢ nozov s tromi druhmi brdsnych britov umoziuje postupné
ffopracovanie ostria pomocou réznych brasnych materidlov. Kazda faza ma
iny Gcel - od hrubého tvarovania az po findlne lestenie. Drazky 1-3 sd uréené
pre kovové noze s klasickym rovnym ostrim. Uhol ostrenia je 16°.

1. Hrubé ostrenie

Prva drdazka s brusnym materidlom z karbidu sluzi na rychle obnovenie
a vytvarovanie ostria pri velmi tupych alebo poskodenych nozoch a vyhla-
dzuje nerovnosti na cepeli.

2. Jemné doostrenie

Druhd drdazka vyuziva synteticky diamantovy brasny materidl so zrnitostou
#600 na vyhladenie stép po hrubom ostreni, spresriuje tvar ostria a zvysuje
jeho ostrost.

3. Lestenie

Tretia drazka obsahuje keramicky brusny prvok so zrnitostou #1000. Sluzi
na findlne vyhladenie a vylestenie ostria, odstranuje otrepy vzniknuté
v predchadzajicich krokoch a zanechdva velmi hladké ostrie. Tento krok
zlepsuje nielen ostrost, ale aj Zivotnost cepele.

Hrubé ostrenie vzdy zakoncite jemnym doostrenim a leStenim. Jemné do-
ostrenie a leStenie moézZete pouzit aj samostatne na udrziavanie ostrosti pri
kazdodennom rychlom bruaseni.

4. Noznice a vInité noze

Stvrta drazka s keramickym brasnym materidlom so zrnitostou #1000 sluzi
na brusenie noznic bez potreby ich demontdze a nozov na pecivo s vinitym
ostrim (pozri oznac¢ené symboly).

Vlozte Cepel noza do prislusnej drazky, naklonte Spicku cepele mierne nadol
a potiahnite cepel od paty k Spicke plynulym rovnomernym tahom s miernym
tlakom nadol. N6z vzdy ostrite jednym smerom - od pdaty k Spicke. Opakujte
aspon 3-5x alebo podla potreby, v zavislosti od ostrosti alebo poskodenia
Cepele noza. Po dokonceni ostrenia odstrdnte z noza zvysky kovu. Nepouzivaj-
te na ostrenie keramickych



