








Do ldhve nalijte stavu z éerstvé vymackanych pomerandéii, domdact sirup, ovocny dzus nebo zelenino-
vou Stavu, dopliite vodou podle vasi chuti. Hladina vody nikdy nesmi piresahnout rysku MAX. Dale
postupujte podle ndvodu pro syceni: Na ladhev nasadte plnici ventil, nasurite lahev s ventilem do
vyrobniku a sklopte. Kratce stisknéte tlacitko pro syceni cca 2 — 3krat po sobé — podle toho, jak hodné
syceny napoj si prejete. Vyklopte lahev z vyrobniku, vysurite ji, zvednéte stitbrny uzavér na plnicim
ventilu pro pomalé odvzdusnéni a vyckejte, az se piebytecny plyn vypusti z ladhve a prestane sycet.
Pokud je uzavér pro pomalé odvzdusnént otevien a zvuk syceni ustane, stisknéte modré tlacitko pro
rychlé odvzdusnéni a ujistéte se, Ze tlak je zcela uvolnény. Sejméte plnici ventil z ladhve. Vas ovocny
napoj je pripraven k podavani. Nebo opatrete lahev vickem a napoj dejte vychladit.

Upozornéni: Pokud je nasyceny napoj v lahvi prilis napénényj, miize béhem odvzdusiiovant uniknout
malé mnozstvi pény z hornt éasti plniciho ventilu. Stat se to mitze predevsim u napoji s vyssim
obsahem cukru. Proto sytte bublinkami velmi kratkym stisknutim a dodrzujte del$i ¢asovy odstup mezi
Jednotlivymi stisky. Ovocné a zeleninové stavy pouzivejte bez seminek a zbytkit duziny.

Do flase nalejte stavu z ¢erstvo vytlacenych pomarancov, domdci sirup, ovocny dzis alebo zeleninovtt
$tavu, dopliite vodou podla vasej chuti. Hladina vody nikdy nesmie presiahnut rysku MAX. Dalej
postupujte podla ndvodu na sytenie: Na flasu nasad’te plniaci ventil, nasurite flasu s ventilom do
vyrobnika a sklopte. Kratko stlacte tlacidlo na sytenie cca 2 — 3 krat po sebe — podla toho, ako velmi
syteny napoj si prajete. Vyklopte flasu z vyrobnika, vysurite ju, zdvihnite strieborny uzdver na
plniacom ventile pre pomalé odvzdusnenie a pockajte, kym sa prebytoény plyn vypusti z flase
a prestane sycat. Pokial je uzaver pre pomalé odvzdusnenie otvoreny a zvuk syc¢ania ustane, stlacte
modré tlacidlo pre rychle odvzdusnenie a uistite sa, Ze tlak je tiplne uvolneny. Zlozte plniaci ventil
z flase. Vas ovocny napoj je pripraveny na poddvanie. Alebo opatrite flasu vieckom a napoj dajte
vychladit.

Upozornenie: Pokial je nasyteny napoj vo flasi prili$ napeneny, méze v priebehu odvzdustiovania
unikniit malé mnozZstvo peny z hornej c¢asti plniaceho ventilu. Stat sa to moéze predovsetkym pri
napojoch s vysstim obsahom cukru. Preto sytte bublinkami velmi kratkym stladenim a dodrzZiavajte
dlhsi ¢asovy odstup medzi jednotlivymi stlaceniami. Ovocné a zeleninové stavy pouzivajte bez semie-

nok a zbytkov duziny.

Do butelki nalaé sok ze Swiezo wycisnietych pomarariczy, domowy syrop, owocowy albo warzywny
sok, dopetni¢ wodq wedtug waszego smaku. Powierzchnia wody nigdy nie moze przekroczyé¢ oznacze-
nie MAX. Dalej postepowaé wedtug instrukcji na gazowanie: Na butelke nasadzi¢ petniqcy zawoér,
wsunq¢ butelke ze zaworem do urzqdzenia i ztozyé. Krétko przycisngé przycisk do nasycenia okoto
2 - 3 razy - w zaleznosci od tego, jak gazowany napoj cheecie mieé.

Rozlozy¢ butelke z urzqdzenia, wyciqgnqé jq, podniesé¢ srebrne zamkniecie na petnigcym zaworu w
celu powolnego odpowietrzenia i poczekaé, az zbedny gaz wypusci sie z butelki i przestanie syczec.
Jesli zamkniecie do powolnego odpowietrzenia jest otwarte i dZzwigk syczenia ustanie, przycisnqé
niebieski przycisk do szybkiego odpowietrzenia i sprawdzié, ze cisnienie jest zupetnie uwolnione. Zdjqé
pelniqcy zawér z butelki. Wasz owocowy napdj jest przygotowany do podawania. Albo zaopatrzyé
butelke wieczkiem i napoj wychtodzié.

Uwaga: Jesli jest gazowany napdj w butelce napieniony, moze biegiem odpowietrzenia unikngé mata
tlo$¢ piany z gornej czesci petnigcego zaworu. Staé sie to moze przede wszystkim u napojow z wyzszq
zawartosciq cukru. Dlatego tez nasyci¢ bgbelkami bardzo krétkim przycisnieciem i dotrzymywaé
dtuzszy czasowy odstep miedzy pojedyriczymi przyciskami. Owocowe 1 warzywne soki uzywaé bez
pestek i resztek miazgi



Omytou, oloupanou a nakrdjenou okurku peclivé rozmixujte, pridejte
limetkovou $tavu, zalijte vodou a nechte 20 minut v chladu louhovat. Pak
scedte pres jemné sitko, podle chuti milZzete jesté pridat limetkovou Stauvu.
Okurkovou $tGuu nalijte do lahve, dopliite vodou podle vasi chuti. Ne vice nez
po rysku. Dale postupujte dle nGvodu pro syceni napoji.

Umytii, oliipanit a nakrdjanit uhorku starostlivo rozmixujte, pridajte limetko-
vt $tavu, zalejte vodou a nechajte 20 mintit v chlade lithovat. Potom scedte
cez jemné sitko, podla chuti mézete este pridat limetkovt Stavu. Uhorkovi
Stavu nalejte do flase, dopliite vodou podla vasej chuti. Nie viac ako po rysku.
Dalej postupujte podl'a ndvodu na sijtenie napojov.

Umyty, obrany i pokrojony ogorek dokladnie rozmiksowaé, dodaé sok
z limonki, zala¢ wodq 1 zostawi¢ 20 minut w chlodzie. Potem scedzié¢ przez
delikatne sitko, wedtug smaku mozna jeszcze dodaé sok z limonki. Ogérkowy
sok nalaé do butelki, dopetni¢ wodq wedhug waszego smaku. Nie wiecej niz po
oznaczenie. Dalej postepowaé wedtug instrukcji do gazowania napojéw.

Oloupany zazvor nastrouhejte, pridejte titinovy cukr, citronovou nebo
limetkovou $tavu, miiZzete pridat matu. Nakonec pridejte trochu sodovky a vse
dobre promichejte, aby se cukr rozpustil. Pridejte led a dolijte zbytek sodovky.

Olipany zdazvor nastrihajte, pridajte trstinovy cukor, citrénovit alebo
limetkovt Stavu, moézZete pridat mdtu. Nakoniec pridajte trochu sédovky
a vsetko dobre premiesajte, aby sa cukor rozpustil. Pridajte lad a dolejte
zvySok sédovky.

Obrany tarty imbir, dodaé cukier trzcinowy, sok z cytryny albo limonki,
mozna dodaé miete. Na koniec doda¢ troche wody sodowej i wszystko dobrze
zamieszaé, aby cukier rozpuscil sie. Dodaé 16d i dolaé reszte wody sodowej.

Stava z Cervené iepy, citronovd nebo limetkova $tava, cukr, voda.
V poméru, jak Vam chutna. Ddle postupujte podle navodu pro syceni.
Podavejte s ledem.

Stava z Cervenej repy, citrénova alebo limetkova stava, cukor, voda.
V pomere, aky Vam chuti. Dalej postupujte podla navodu na sytenie.
Podavajte s ladom.

Sok z buraczkéw, sok z cytryny albo limonki, cukier, woda. W stosunku,
jak wam smakuje. Dalej postepowaé wedlug instrukcji gazowania.
Podawaé z lodem.




Bezinkova limonada

Stava z kvétii derného bezu, citronovd nebo limetkova §tava, cukr,
voda. V poméru, jak Vam chutnd. Dale postupujte podle navodu pro
syceni. Podduejte s ledem, ¢erstvou matou nebo medurikou.

Bazova limonada

Stava z kvetov Giernej bazy, citrénova alebo limetkovd $tava, cukor,
voda. V pomere, aky Vam chuti. Dalej postupujte podla ndvodu na
sytenie. Poddvajte s ladom, ¢erstvou mdtou, alebo medovkou.

Bezowa lemoniada

Sok z kwiatéw bezu czarnego, sok z cytryny albo limonki, cukier,
woda. W stosunku, jak wam smakuje. Dalej postepowaé wedtug
instrukeji gazowania. Podawaé z lodem, swiezq mietq albo melisq.

Mrkvova limonada

Stava z mrkve, $tava z celerového Fapiku, citronovd nebo limetkova $tava,
cukr. V poméru, jak Vam chutnd. Ddle postupujte podle ndvodu pro sycent.
Podavejte s ledem.

Mrkvova imonada

Stava z mrkvy, $tava zo stopkového zeleru, citrénova alebo limetkova $tava,
cukor. V pomere, aky Vam chuti. Dalej postupujte podla ndvodu na sytenie.
Podauajte s ladom.

Marchwiowa lemoniada

Sok z marchwi, sok z naci seleru, sok z cytryny albo limonki, cukier, woda.
W stosunku, jak wam smakuje. Dalej postepowaé wedlug instrukcji gazowa-
nia. Podawaé z lodem.

Dynova limonada

Pfecezend $tava z dyné, citronovd nebo limetkova $tava, cukr. V poméru,
jak Vam chutnd. Dale postupujte podle ndvodu pro syceni. Podduvejte
s ledem, hitebi¢kem a skofici.

Tekvicova limonada

Precedenda Stava z tekvice, citrénovd alebo limetkova Stava, cukor.
V pomere, aky Vam chuti. Dalej postupujte podla ndvodu na sijtenie.
Podavajte s ladom, klin¢ekom a $koricou..

Dyniowa lemoniada

Przecedzony sok z dyni, sok z cytryny albo limonki, cukier, woda.
W stosunku, jak wam smakuje. Dalej postepowaé wedlug instrukcji
gazowania. Podawaé z lodem, gozdzikiem i cynamonem.




Melounovd $tava, citronovd nebo limetkova stava, cukr. V poméru, jak Vam
chutnd. Dale postupujte podle ndvodu pro syceni. Podavejte s ledem, kousky
melounu, ¢erstvou matou.

Melénova stava, citrénova alebo limetkova stava, cukor. V pomere, aky Vam
chuti. Dalej postupujte podla ndvodu na sytenie. Podavajte s ladom, kiiskami
melonu, éerstvou mdtou.

Sok z arbuza, sok z cytryny albo limonki, cukier, woda. W stosunku, jak wam
smakuje. Dalej postepowaé wedlug instrukcji gazowania. Podawaé z lodem,
kawatkami arbuza, swiezq mietq.

Do lGhve nalijte vychlazené vino. Ne vice nez po rysku. Na ladhev nasad'te plnici
ventil, nasurite lahev s ventilem do vyrobniku a sklopte. Kratce stisknéte tlacitko
pro sycent cca 2 — 3krat po sobé — podle toho, jak hodné Sumivy sekt mate radi.
Vyklopte lahev z vyrobniku, vysurite ji, zvednéte stiibrny uzduér na plnicim ventilu
pro pomalé odvzdusnéni a vyckejte, az se prebytecny plyn vypusti z lahve
a prestane sycet. Pokud je uzavér pro pomalé odvzdusnéni otevieen a zvuk sycent
ustane, stisknéte modré tlacitko pro rychlé odvzdusnéni a ujistéte se, Ze tlak je zcela
uvolnény. Sejméte plnici ventil z ladhve. Vas sumivy sekt je tak pripraven k podauva-
ni. Nebo opattete ladhev vickem a dejte vychladit.

Do flase nalejte vychladené vino. Nie viac ako po rysku. Na flasu nasadte plniaci
ventil, nasurite flasu s ventilom do vyrobnika a sklopte. Kratko stlacte tlacidlo na
sytenie cca 2 — 3 krat po sebe — podla toho, ako velmi mate radi Sumivy sekt.
Vyklopte flasu z vyrobnika, vysurite ju, zdvihnite strieborny uzaver na plniacom
ventile pre pomalé odvzdusnenie a po¢kajte, kgym sa prebytoc¢ny plyn vypusti z flase
a prestane sycat. Pokial’ je uzdver pre pomalé odvzdusnenie otvoreny a zvuk
sycania ustane, stlaéte modré tladidlo pre rychle odvzdusnenie a uistite sa, Ze tlak
Je tiplne uvolneny. Zlozte plniaci ventil z flase. Vas sumivy sekt je tak pripraveny na
podavanie. Alebo opatrite flasu vieckom a dajte vychladit.

Do butelki nalaé wychtodzone wino. Nie wiecej niz po oznaczenie. Na butelke
nasadzi¢ pelniqgcy zawor, wsunqé butelke ze zaworem do urzqdzenia i zlozyé.
Kroétko przycisngé przycisk do nasycenia okolo 2 - 3 razy - w zaleznosci od tego, jak
musujqgce wino chcecie mieé. Roztozyé butelke z urzqdzenia, wyciqgnqé jq, podniesé
srebrne zamkniecie na pelnigcym zaworu w celu powolnego odpowietrzenia
1 poczekaé, az zbedny gaz wypusci sie z butelki i przestanie syczeé. Jesli zamkniecie
do powolnego odpowietrzenia jest otwarte i dzwigk syczenia ustanie, przycisnqé
niebieski przycisk do szybkiego odpowietrzenia i sprawdzié, ze ci$nienie jest
zupetnie uwolnione. Zdjqé pelniqcy zawér z butelki. Wasze musujqce wino jest
przygotowane do podawania. Albo zaopatrzyé butelke wieczkiem i napoj wychtod-

zié. i ﬁ:/ /

Postupujte stejné jako p¥i vyrobé sumivého vina, jen zredte vino vodou ve vami i‘i
poZadovaném poméru.

Postupujte rovnako ako pri vjrobe Sumivého vina, iba zried'te vino vodou vo vami
pozadovanom pomere.

Postepowa¢ tak samo jak przy produkcji musujqcego wina, tylko zrzedzi¢ wino
wodq w wybranym przez was stosunku.



Napoj je ptivodem z Italie a vyrdbi se z vytazkit pomerande, rebarbory, hofce a aromatic-
kych bylin.

Do ldhve nalijte 3 dily bilého vina (Prosecco), 2 dily Aperolu a 1 dil vody. Hladina vody
nikdy nesmi presahnout rysku MAX. Ddle postupujte podle navodu pro syceni: Na lahev
nasadte plnici ventil, nasurite lahev s ventilem do vyrobniku a sklopte. Kratce stisknéte
tladitko pro syceni cca 2 — 3krdt po sobé — podle toho, jak hodné syceny ndpoj si prejete.
Vyklopte lahev z vyrobniku, vysurite ji, zvednéte stiibrny uzavér na plnicim ventilu pro
pomalé odvzdusnéni a vyckejte, az se prebyteény plyn vypusti z lahve a prestane sycet.
Pokud je uzavér pro pomalé odvzdusnéni otevien a zvuk sycent ustane, stisknéte modré
tladitko pro rychlé odvzdusnéni a ujistéte se, Ze tlak je zcela uvolnény. Sejméte plnici ventil
z lahve. Vas Aperol Spritz je pripraven k podavani. Pridejte pomerané a led.

Napoj je pévodom z Talianska a vyrdba sa z vytazkov pomaranca, rebarbory, horca
a aromatickych bylin.

Do flase nalejte 3 diely bieleho vina (Prosecco), 2 diely Aperolu a 1 diel vody. Hladina
vody nikdy nesmie presiahnut rysku MAX. Dalej postupujte podla ndvodu na sytenie. Na
flasu nasad'te plniaci ventil, nasurite flasu s ventilom do vyrobnika a sklopte. Kratko
stlacte tlacidlo na sytenie cca 2 — 3 krat po sebe, podla toho, ako vel'mi syteny napoj st
prajete. Vyklopte flasu z vgrobnika, vysurite ju, zdvihnite strieborny uzdver na plniacom
ventile pre pomalé odvzdusnenie a pockajte, kym sa prebytocny plyn vypusti z flase
a prestane sycat. Pokial je uzaver pre pomalé odvzdusnenie otvoreny a zvuk syc¢ania
ustane, stlacte modré tlac¢idlo pre rychle odvzdusnenie a uistite sa, Ze tlak je tplne
uvolneny. Zlozte plniaci ventil z flaSe. Vas Aperol Spritz je pripraveny na podavanie.
pridajte pomarand a lad.

Napdj pochodzi z Wloch i produkuje sie z ekstraktu z pomararicza, rabarbaru, goryczki
i aromatycznych ziél.

Do butelki nalaé¢ 3 czesci bialego wina (Prosecco), 2 cze$ci Aperolu i 1 cze$é wody.
Powierzchnia wody nigdy nie moze przekroczyé¢ oznaczenie MAX. Dalej postepujcie
wedlug instrukcji na gazowanie: Na butelke nasadzié petniqey zawér, wsunqé butelke ze

zaworem do urzqdzenia i ztozy¢. Krétko przycisnqé przycisk do nasycenia okolo 2 - 3 razy L by
- w zalezno$ci od tego, jak gazowany napdj cheecie mieé. Roztozyé butelke z urzqdzenia, e
wyciqgnqé jg, podnies¢ srebrne zamkniecie na pelnigcym zaworu w celu powolnego - :é/

odpowietrzenia i poczekaé, az zbedny gaz wypusci sie z butelki i przestanie syczeé. Jesli
zamkniecie do powolnego odpowietrzenia jest otwarte i dzwiek syczenia ustanie,
przycisnqé niebieski przycisk do szybkiego odpowietrzenia i sprawdzié, ze ciSnienie jest
zupelnie uwolnione. Zdjqé pelniqey zawér z butelki. Wasz Aperol spritz jest przygotowa-
ny do podawania.

Tento napoj vznikl, stejné jako Aperol, v Itdlii. Zatimco Aperol spritz je
horkosladky napoj, Hugo snoubi chuté sladké a kyselé.
‘“ g Do lahve nalijte 1 dil bezového sirupu, 2 dily Prosecca, 1 dil vody. Dale
t:;w postupujte podle ndvodu pro syceni. Pridejte nékolik listtt maty, led a dva
y mésicky limetky.

Tento napoj vznikol, podobne ako Aperol, v Taliansku. Zatial ¢o Aperol spritz
4 Jje horko sladky napoj, Hugo sniibi chute sladké a kyslé.
< Do fTase nalejte 1 diel bazového sirupu, 2 diely Prosecca, 1 diel vody. Dalej
postupujte podla ndvodu na sytenie. Pridajte niekolko listov mdty, lad a dva
mesiaciky limetky.

Napoj ten powstal, tak samo jak Aperol, we Wloszech. Zatym co Aperol spritz
Jjest gorzko-stodki napdj, Hugo lqczy smak stodki i kwasny.

Do butelki nalaé 1 cze$é syropu bezowego, 2 czesci Prosecca, 1 cze$é wody.
Dalej postepowaé wedlug instrukcji gazowania. Dodaé pare listkéw miety,
16d i dwa kawatki limonki.




Moyjito je drink ptivodem z Kuby, ktery jiz dnes znd i u nds kazdy. Do
vysoké sklenicky dejte 3 kduové lzicky trtinového cukru, nékolik snitek
maty, S$tauu z poloviny limetky a 2 dily sodovky. Ditkladné podrtte.
Pridejte 1 dil bilého rumu a nékolik kostek ledu.

Mojito je drink pévodom z Kuby, ktory uz dnes u nds pozna kazdy. Do
vysokého pohdra dajte 3 kduové lyzicky trstinového cukru, niekolko
vetviciek mdty, stavu z polovice limetky a 2 diely sédovky. Dékladne
podrute. Pridajte 1 diel bieleho rumu a niekolko kociek ladu.

Mojito jest drink pochodzqcy z Kuby, ktéry juz dzisiaj zna i u nas kazdy.
Do wysokiej szklanki wsypaé 3 kawowe lyzeczki cukru trzcinowego, pare
galqzek miety, sok z polowy limonki i 2 cze$ci wody sodowej. Dokladnie
zmiazdzyé. Dodaé 1 czesé biatego rumu i pare kostek lodu.

T Do ldhve nalijte 1 dil ginu, 2 dily vody a citronovou stavu, pridejte cukr.
> A X ' Dale postupujte podle navodu pro syceni. Podavejte s ledem, citronem
nebo koktejlovou tiesni.

cukor. Dalej postupujte podla ndvodu na sijtenie. Podavajte s ladom,

g Do flase nalejte 1 diel ginu, 2 diely vody a citrénovu Stavu, pridajte
| citrénom, alebo koktejlovou cerestiou.

Do butelki nalaé 1 czes$é ginu, 2 cze$ci wody i sok z cytryny, dodaé cukier.
Dalej postepowaé wedhug instrukcji gazowania. Podawaé z lodem,
cytrynq albo koktajlowq czeresniq.

Do lahve nalijte 1 dil vychlazeného bilého vina a 1 dil éerstvého
pomerancového dzusu. Dédle postupujte podle ndvodu pro sycent.

Do flase nalejte 1 diel vychladeného bieleho vina a 1 diel éerstvé-
ho pomarandového dzisu. Dalej postupujte podla ndvodu
na sytente.

Do butelki nalaé 1 cze$¢ wychlodzonego bialego wina i 1 czesé
Swiezego pomaranczowego soku. Dalej postepowaé wedtug
instrukcji gazowania.
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tvorime vasi domacnost =




