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Limonády
Do láhve nalijte šťávu z čerstvě vymačkaných pomerančů, domácí sirup, ovocný džus nebo zelenino-
vou šťávu, doplňte vodou podle vaší chuti. Hladina vody nikdy nesmí přesáhnout rysku MAX. Dále 
postupujte podle návodu pro sycení: Na láhev nasaďte plnicí ventil, nasuňte láhev s ventilem do 
výrobníku a sklopte. Krátce stiskněte tlačítko pro sycení cca 2 – 3krát po sobě – podle toho, jak hodně 
sycený nápoj si přejete. Vyklopte láhev z výrobníku, vysuňte ji, zvedněte stříbrný uzávěr na plnicím 
ventilu pro pomalé odvzdušnění a vyčkejte, až se přebytečný plyn vypustí z láhve a přestane syčet. 
Pokud je uzávěr pro pomalé odvzdušnění otevřen a zvuk syčení ustane, stiskněte modré tlačítko pro 
rychlé odvzdušnění a ujistěte se, že tlak je zcela uvolněný. Sejměte plnicí ventil z láhve. Váš ovocný 
nápoj je připraven k podávání. Nebo opatřete láhev víčkem a nápoj dejte vychladit.

Upozornění: Pokud je nasycený nápoj v láhvi příliš napěněný, může během odvzdušňování uniknout 
malé množství pěny z horní části plnicího ventilu. Stát se to může především u nápojů s vyšším 
obsahem cukru. Proto syťte bublinkami velmi krátkým stisknutím a dodržujte delší časový odstup mezi 
jednotlivými stisky. Ovocné a zeleninové šťávy používejte bez semínek a zbytků dužiny.

Do fľaše nalejte šťavu z čerstvo vytlačených pomarančov, domáci sirup, ovocný džús alebo zeleninovú 
šťavu, doplňte vodou podľa vašej chuti. Hladina vody nikdy nesmie presiahnuť rysku MAX. Ďalej 
postupujte podľa návodu na sýtenie: Na fľašu nasaďte plniaci ventil, nasuňte fľašu s ventilom do 
výrobníka a sklopte. Krátko stlačte tlačidlo na sýtenie cca 2 – 3 krát po sebe – podľa toho, ako veľmi 
sýtený nápoj si prajete. Vyklopte fľašu z výrobníka, vysuňte ju, zdvihnite strieborný uzáver na 
plniacom ventile pre pomalé odvzdušnenie a počkajte, kým sa prebytočný plyn vypustí z fľaše 
a prestane syčať. Pokiaľ je uzáver pre pomalé odvzdušnenie otvorený a zvuk syčania ustane, stlačte 
modré tlačidlo pre rýchle odvzdušnenie a uistite sa, že tlak je úplne uvoľnený. Zložte plniaci ventil 
z fľaše. Váš ovocný nápoj je pripravený na podávanie. Alebo opatrite fľašu viečkom a nápoj dajte 
vychladiť. 

Upozornenie: Pokiaľ je nasýtený nápoj vo fľaši príliš napenený, môže v priebehu odvzdušňovania 
uniknúť malé množstvo peny z hornej časti plniaceho ventilu. Stať sa to môže predovšetkým pri 
nápojoch s vyšším obsahom cukru. Preto sýťte bublinkami veľmi krátkym stlačením a dodržiavajte 
dlhší časový odstup medzi jednotlivými stlačeniami. Ovocné a zeleninové šťavy používajte bez semie-
nok a zbytkov dužiny.

Do butelki nalać sok ze świeżo wyciśniętych pomarańczy, domowy syrop, owocowy albo warzywny 
sok, dopełnić wodą według waszego smaku. Powierzchnia wody nigdy nie może przekroczyć oznacze-
nie MAX. Dalej postępować według instrukcji na gazowanie: Na butelkę nasadzić pełniący zawór, 
wsunąć butelkę ze zaworem do urządzenia i złożyć. Krótko przycisnąć przycisk do nasycenia około 
2 - 3 razy - w zależności od tego, jak gazowany napój chcecie mieć.
Rozłożyć butelkę z urządzenia, wyciągnąć ją, podnieść srebrne zamknięcie na pełniącym zaworu w 
celu powolnego odpowietrzenia i poczekać, aż zbędny gaz wypuści się z butelki i przestanie syczeć. 
Jeśli zamknięcie do powolnego odpowietrzenia jest otwarte i dźwięk syczenia ustanie, przycisnąć 
niebieski przycisk do szybkiego odpowietrzenia i sprawdzić, że ciśnienie jest zupełnie uwolnione. Zdjąć 
pełniący zawór z butelki. Wasz owocowy napój jest przygotowany do podawania. Albo zaopatrzyć 
butelkę wieczkiem i napój wychłodzić. 

Uwaga: Jeśli jest gazowany napój w butelce napieniony, może biegiem odpowietrzenia uniknąć mała 
ilość piany z górnej części pełniącego zaworu. Stać się to może przede wszystkim u napojów z wyższą 
zawartością cukru. Dlatego też nasycić bąbelkami bardzo krótkim przyciśnięciem i dotrzymywać 
dłuższy czasowy odstęp między pojedyńczymi przyciskami. Owocowe i warzywne soki używać bez 
pestek i resztek miazgi
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Omytou, oloupanou a nakrájenou okurku pečlivě rozmixujte, přidejte 
limetkovou šťávu, zalijte vodou a nechte 20 minut v chladu louhovat. Pak 
sceďte přes jemné sítko, podle chuti můžete ještě přidat limetkovou šťávu. 
Okurkovou šťávu nalijte do láhve, doplňte vodou podle vaší chuti. Ne více než 
po rysku. Dále postupujte dle návodu pro sycení nápojů.

Domácí okurková limonáda

Umytú, olúpanú a nakrájanú uhorku starostlivo rozmixujte, pridajte limetko-
vú šťavu, zalejte vodou a nechajte 20 minút v chlade lúhovať. Potom sceďte 
cez jemné sitko, podľa chuti môžete ešte pridať limetkovú šťavu. Uhorkovú 
šťavu nalejte do fľaše, doplňte vodou podľa vašej chuti. Nie viac ako po rysku. 
Ďalej postupujte podľa návodu na sýtenie nápojov. 

Domáca uhorková limonáda

Umyty, obrany i pokrojony ogórek dokładnie rozmiksować, dodać sok 
z limonki, zalać wodą i zostawić 20 minut w chłodzie. Potem scedzić przez 
delikatne sitko, według smaku można jeszcze dodać sok z limonki. Ogórkowy 
sok nalać do butelki, dopełnić wodą według waszego smaku. Nie więcej niż po 
oznaczenie. Dalej postępować według instrukcji do gazowania napojów.

Domowa ogórkowa lemoniada

Oloupaný zázvor nastrouhejte, přidejte třtinový cukr, citronovou nebo 
limetkovou šťávu, můžete přidat mátu. Nakonec přidejte trochu sodovky a vše 
dobře promíchejte, aby se cukr rozpustil. Přidejte led a dolijte zbytek sodovky.

Zázvorová limonáda

Olúpaný zázvor nastrúhajte, pridajte trstinový cukor, citrónovú alebo 
limetkovú šťavu, môžete pridať mätu. Nakoniec pridajte trochu sódovky 
a všetko dobre premiešajte, aby sa cukor rozpustil. Pridajte ľad a dolejte 
zvyšok sódovky. 

Zázvorová limonáda

Obrany tarty imbir, dodać cukier trzcinowy, sok z cytryny albo limonki, 
można dodać miętę. Na koniec dodać trochę wody sodowej i wszystko dobrze 
zamieszać, aby cukier rozpuścił się. Dodać lód i dolać resztę wody sodowej.

Imbirowa lemoniada

Šťáva z červené řepy, citronová nebo limetková šťáva, cukr, voda. 
V poměru, jak Vám chutná. Dále postupujte podle návodu pro sycení. 
Podávejte s ledem.

Limonáda z červené řepy

Šťava z červenej repy, citrónová alebo limetková šťava, cukor, voda. 
V pomere, aký Vám chutí. Ďalej postupujte podľa návodu na sýtenie. 
Podávajte s ľadom.

Limonáda z červenej repy

Sok z buraczków, sok z cytryny albo limonki, cukier, woda. W stosunku, 
jak wam smakuje. Dalej postępować według instrukcji gazowania. 
Podawać z lodem.

Lemoniada z buraczków

Omytou, oloupanou a nakrájenou okurku pečlivě rozmixujte, přidejte 
limetkovou šťávu, zalijte vodou a nechte 20 minut v chladu louhovat. Pak 
sceďte přes jemné sítko, podle chuti můžete ještě přidat limetkovou šťávu. 
Okurkovou šťávu nalijte do láhve, doplňte vodou podle vaší chuti. Ne více než 

Umytú, olúpanú a nakrájanú uhorku starostlivo rozmixujte, pridajte limetko-
vú šťavu, zalejte vodou a nechajte 20 minút v chlade lúhovať. Potom sceďte 
cez jemné sitko, podľa chuti môžete ešte pridať limetkovú šťavu. Uhorkovú 
šťavu nalejte do fľaše, doplňte vodou podľa vašej chuti. Nie viac ako po rysku. 

Umyty, obrany i pokrojony ogórek dokładnie rozmiksować, dodać sok 
z limonki, zalać wodą i zostawić 20 minut w chłodzie. Potem scedzić przez 
delikatne sitko, według smaku można jeszcze dodać sok z limonki. Ogórkowy 
sok nalać do butelki, dopełnić wodą według waszego smaku. Nie więcej niż po 
oznaczenie. Dalej postępować według instrukcji do gazowania napojów.

Oloupaný zázvor nastrouhejte, přidejte třtinový cukr, citronovou nebo 
limetkovou šťávu, můžete přidat mátu. Nakonec přidejte trochu sodovky a vše 
dobře promíchejte, aby se cukr rozpustil. Přidejte led a dolijte zbytek sodovky.

Zázvorová limonáda

Olúpaný zázvor nastrúhajte, pridajte trstinový cukor, citrónovú alebo 



Šťáva z mrkve, šťáva z celerového řapíku, citronová nebo limetková šťáva, 
cukr. V poměru, jak Vám chutná. Dále postupujte podle návodu pro sycení. 
Podávejte s ledem.

Mrkvová limonáda

Šťava z mrkvy, šťava zo stopkového zeleru, citrónová alebo limetková šťava, 
cukor. V pomere, aký Vám chutí. Ďalej postupujte podľa návodu na sýtenie. 
Podávajte s ľadom.

Mrkvová limonáda

Sok z marchwi, sok z naci seleru, sok z cytryny albo limonki, cukier, woda. 
W stosunku, jak wam smakuje. Dalej postępować według instrukcji gazowa-
nia. Podawać z lodem.

Marchwiowa lemoniada

Šťáva z květů černého bezu, citronová nebo limetková šťáva, cukr, 
voda. V poměru, jak Vám chutná. Dále postupujte podle návodu pro 
sycení. Podávejte s ledem, čerstvou mátou nebo meduňkou.

Bezinková limonáda

Šťava z kvetov čiernej bazy, citrónová alebo limetková šťava, cukor, 
voda. V pomere, aký Vám chutí. Ďalej postupujte podľa návodu na 
sýtenie. Podávajte s ľadom, čerstvou mätou, alebo medovkou.

Bazová limonáda

Sok z kwiatów bezu czarnego, sok z cytryny albo limonki, cukier, 
woda. W stosunku, jak wam smakuje. Dalej postępować według 
instrukcji gazowania. Podawać z lodem, swieżą miętą albo melisą.

Bezowa lemoniada

Přecezená šťáva z dýně, citronová nebo limetková šťáva, cukr. V poměru, 
jak Vám chutná. Dále postupujte podle návodu pro sycení. Podávejte 
s ledem, hřebíčkem a skořicí.

Dýňová limonáda

Precedená šťava z tekvice, citrónová alebo limetková šťava, cukor. 
V pomere, aký Vám chutí. Ďalej postupujte podľa návodu na sýtenie. 
Podávajte s ľadom, klinčekom a škoricou..

Tekvicová limonáda

Przecedzony sok z dyni, sok z cytryny albo limonki, cukier, woda. 
W stosunku, jak wam smakuje. Dalej postępować według instrukcji 
gazowania. Podawać z lodem, goździkiem i cynamonem.

Dyniowa lemoniada

sýtenie. Podávajte s ľadom, čerstvou mätou, alebo medovkou.

Sok z kwiatów bezu czarnego, sok z cytryny albo limonki, cukier, 
woda. W stosunku, jak wam smakuje. Dalej postępować według 
instrukcji gazowania. Podawać z lodem, swieżą miętą albo melisą.

Bezowa lemoniada

Šťáva z květů černého bezu, citronová nebo limetková šťáva, cukr, 
voda. V poměru, jak Vám chutná. Dále postupujte podle návodu pro 

Šťava z kvetov čiernej bazy, citrónová alebo limetková šťava, cukor, 
voda. V pomere, aký Vám chutí. Ďalej postupujte podľa návodu na 

Sok z kwiatów bezu czarnego, sok z cytryny albo limonki, cukier, 
woda. W stosunku, jak wam smakuje. Dalej postępować według 



Postupujte stejně jako při výrobě šumivého vína, jen zřeďte víno vodou ve vámi 
požadovaném poměru.

Vinný střik

Postupujte rovnako ako pri výrobe šumivého vína, iba zrieďte víno vodou vo vami 
požadovanom pomere.

Vínny strek 

Postepować tak samo jak przy produkcji musującego wina, tylko zrzedzić wino 
wodą w wybranym przez was stosunku.

Winny apritz

Melounová šťáva, citronová nebo limetková šťáva, cukr. V poměru, jak Vám 
chutná. Dále postupujte podle návodu pro sycení. Podávejte s ledem, kousky 
melounu, čerstvou mátou.

Melounová limonáda

Melónová šťava, citrónová alebo limetková šťava, cukor. V pomere, aký Vám 
chutí. Ďalej postupujte podľa návodu na sýtenie. Podávajte s ľadom, kúskami 
melónu, čerstvou mätou.

Melónová limonáda

Sok z arbuza, sok z cytryny albo limonki, cukier, woda. W stosunku, jak wam 
smakuje. Dalej postępować według instrukcji gazowania. Podawać z lodem, 
kawałkami arbuza, swieżą miętą.

Arbuzowa lemoniada

Do láhve nalijte vychlazené víno. Ne více než po rysku. Na láhev nasaďte plnicí 
ventil, nasuňte láhev s ventilem do výrobníku a sklopte. Krátce stiskněte tlačítko 
pro sycení cca 2 – 3krát po sobě – podle toho, jak hodně šumivý sekt máte rádi. 
Vyklopte láhev z výrobníku, vysuňte ji, zvedněte stříbrný uzávěr na plnicím ventilu 
pro pomalé odvzdušnění a vyčkejte, až se přebytečný plyn vypustí z láhve 
a přestane syčet. Pokud je uzávěr pro pomalé odvzdušnění otevřen a zvuk syčení 
ustane, stiskněte modré tlačítko pro rychlé odvzdušnění a ujistěte se, že tlak je zcela 
uvolněný. Sejměte plnicí ventil z láhve. Váš šumivý sekt je tak připraven k podává-
ní. Nebo opatřete láhev víčkem a dejte vychladit.

Šumivé víno

Do fľaše nalejte vychladené víno. Nie viac ako po rysku. Na fľašu nasaďte plniaci 
ventil, nasuňte fľašu s ventilom do výrobníka a sklopte. Krátko stlačte tlačidlo na 
sýtenie cca 2 – 3 krát po sebe – podľa toho, ako veľmi máte radi šumivý sekt. 
Vyklopte fľašu z výrobníka, vysuňte ju, zdvihnite strieborný uzáver na plniacom 
ventile pre pomalé odvzdušnenie a počkajte, kým sa prebytočný plyn vypustí z fľaše 
a prestane syčať. Pokiaľ je uzáver pre pomalé odvzdušnenie otvorený a zvuk 
syčania ustane, stlačte modré tlačidlo pre rýchle odvzdušnenie a uistite sa, že tlak 
je úplne uvoľnený. Zložte plniaci ventil z fľaše. Váš šumivý sekt je tak pripravený na 
podávanie. Alebo opatrite fľašu viečkom a dajte vychladiť.

Šumivé víno

Do butelki nalać wychłodzone wino. Nie więcej niż po oznaczenie. Na butelkę 
nasadzić pełniący zawór, wsunąć butelkę ze zaworem do urządzenia i złożyć. 
Krótko przycisnąć przycisk do nasycenia około 2 - 3 razy - w zależności od tego, jak 
musujące wino chcecie mieć. Rozłożyć butelkę z urządzenia, wyciągnąć ją, podnieść 
srebrne zamknięcie na pełniącym zaworu w celu powolnego odpowietrzenia 
i poczekać, aż zbędny gaz wypuści się z butelki i przestanie syczeć. Jeśli zamknięcie 
do powolnego odpowietrzenia jest otwarte i dźwięk syczenia ustanie, przycisnąć 
niebieski przycisk do szybkiego odpowietrzenia i sprawdzić, że ciśnienie jest 
zupełnie uwolnione. Zdjąć pełniący zawór z butelki. Wasze musujące wino jest 
przygotowane do podawania. Albo zaopatrzyć butelkę wieczkiem i napój wychłod-
zić.

Wino musujące

Nápoje z vína



Tento nápoj vznikl, stejně jako Aperol, v Itálii. Zatímco Aperol spritz je 
hořkosladký nápoj, Hugo snoubí chutě sladké a kyselé. 
Do láhve nalijte 1 díl bezového sirupu, 2 díly Prosecca, 1 díl vody. Dále 
postupujte podle návodu pro sycení. Přidejte několik listů máty, led a dva 
měsíčky limetky.

HUGO

Tento nápoj vznikol, podobne ako Aperol, v Taliansku. Zatiaľ čo Aperol spritz 
je horko sladký nápoj, Hugo snúbi chute sladké a kyslé. 
Do fľaše nalejte 1 diel bazového sirupu, 2 diely Prosecca, 1 diel vody. Ďalej 
postupujte podľa návodu na sýtenie. Pridajte niekoľko listov mäty, ľad a dva 
mesiačiky limetky.

HUGO

Napój ten powstał, tak samo jak Aperol, we Włoszech. Zatym co Aperol spritz 
jest gorzko-słodki napój, Hugo łączy smak słodki i kwaśny. 
Do butelki nalać 1 część syropu bezowego, 2 części Prosecca, 1 część wody. 
Dalej postępować według instrukcji gazowania. Dodać parę listków mięty, 
lód i dwa kawałki limonki.

HUGO

Nápoj je původem z Itálie a vyrábí se z výtažků pomeranče, rebarbory, hořce a aromatic-
kých bylin.
Do láhve nalijte 3 díly bílého vína (Prosecco), 2 díly Aperolu a 1 díl vody. Hladina vody 
nikdy nesmí přesáhnout rysku MAX. Dále postupujte podle návodu pro sycení: Na láhev 
nasaďte plnicí ventil, nasuňte láhev s ventilem do výrobníku a sklopte. Krátce stiskněte 
tlačítko pro sycení cca 2 – 3krát po sobě – podle toho, jak hodně sycený nápoj si přejete. 
Vyklopte láhev z výrobníku, vysuňte ji, zvedněte stříbrný uzávěr na plnicím ventilu pro 
pomalé odvzdušnění a vyčkejte, až se přebytečný plyn vypustí z láhve a přestane syčet. 
Pokud je uzávěr pro pomalé odvzdušnění otevřen a zvuk syčení ustane, stiskněte modré 
tlačítko pro rychlé odvzdušnění a ujistěte se, že tlak je zcela uvolněný. Sejměte plnicí ventil 
z láhve. Váš Aperol Spritz je připraven k podávání. Přidejte pomeranč a led.

Aperol spritz

Nápoj je pôvodom z Talianska a vyrába sa z výťažkov pomaranča, rebarbory, horca 
a aromatických bylín.
Do fľaše nalejte 3 diely bieleho vína (Prosecco), 2 diely Aperolu a 1 diel vody. Hladina 
vody nikdy nesmie presiahnuť rysku MAX. Ďalej postupujte podľa návodu na sýtenie. Na 
fľašu nasaďte plniaci ventil, nasuňte fľašu s ventilom do výrobníka a sklopte. Krátko 
stlačte tlačidlo na sýtenie cca 2 – 3 krát po sebe, podľa toho, ako veľmi sýtený nápoj si 
prajete. Vyklopte fľašu z výrobníka, vysuňte ju, zdvihnite strieborný uzáver na plniacom 
ventile pre pomalé odvzdušnenie a počkajte, kým sa prebytočný plyn vypustí z fľaše 
a prestane syčať. Pokiaľ je uzáver pre pomalé odvzdušnenie otvorený a zvuk syčania 
ustane, stlačte modré tlačidlo pre rýchle odvzdušnenie a uistite sa, že tlak je úplne 
uvoľnený. Zložte plniaci ventil z fľaše. Váš Aperol Spritz je pripravený na podávanie. 
pridajte pomaranč a ľad.

Aperol spritz

Napój pochodzi z Włoch i produkuje się z ekstraktu z pomarańcza, rabarbaru, goryczki 
i aromatycznych ziól.
Do butelki nalać 3 części białego wina (Prosecco), 2 części Aperolu i 1 część wody. 
Powierzchnia wody nigdy nie może przekroczyć oznaczenie MAX. Dalej postępujcie 
według instrukcji na gazowanie: Na butelkę nasadzić pełniący zawór, wsunąć butelkę ze 
zaworem do urządzenia i złożyć. Krótko przycisnąć przycisk do nasycenia około 2 - 3 razy 
- w zależności od tego, jak gazowany napój chcecie mieć. Rozłożyć butelkę z urządzenia, 
wyciągnąć ją, podnieść srebrne zamknięcie na pełniącym zaworu w celu powolnego 
odpowietrzenia i poczekać, aż zbędny gaz wypuści się z butelki i przestanie syczeć. Jeśli 
zamknięcie do powolnego odpowietrzenia jest otwarte i dźwięk syczenia ustanie, 
przycisnąć niebieski przycisk do szybkiego odpowietrzenia i sprawdzić, że ciśnienie jest 
zupełnie uwolnione. Zdjąć pełniący zawór z butelki. Wasz Aperol spritz jest przygotowa-
ny do podawania. 

Aperol spritz

Míchané drinky s akoholem



Mojito je drink pôvodom z Kuby, ktorý už dnes u nás pozná každý. Do 
vysokého pohára dajte 3 kávové lyžičky trstinového cukru, niekoľko 
vetvičiek mäty, šťavu z polovice limetky a 2 diely sódovky. Dôkladne 
podrvte. Pridajte 1 diel bieleho rumu a niekoľko kociek ľadu.

MOJITO

Mojito je drink původem z Kuby, který již dnes zná i u nás každý. Do 
vysoké skleničky dejte 3 kávové lžičky třtinového cukru, několik snítek 
máty, šťávu z poloviny limetky a 2 díly sodovky. Důkladně podrťte. 
Přidejte 1 díl bílého rumu a několik kostek ledu.

MOJITO

Mojito jest drink pochodzący z Kuby, który już dzisiaj zna i u nas każdy. 
Do wysokiej szklanki wsypać 3 kawowe łyżeczki cukru trzcinowego, parę 
gałązek mięty, sok z połowy limonki i 2 części wody sodowej. Dokładnie 
zmiażdżyć. Dodać 1 część białego rumu i parę kostek lodu.

MOJITO

Do fľaše nalejte 1 diel ginu, 2 diely vody a citrónovú šťavu, pridajte 
cukor. Ďalej postupujte podľa návodu na sýtenie. Podávajte s ľadom, 
citrónom, alebo koktejlovou čerešňou. 

Gin fiz

Do láhve nalijte 1 díl ginu, 2 díly vody a citronovou šťávu, přidejte cukr. 
Dále postupujte podle návodu pro sycení. Podávejte s ledem, citronem 
nebo koktejlovou třešní.

Gin fiz

Do butelki nalać 1 część ginu, 2 części wody i sok z cytryny, dodać cukier. 
Dalej postępować według instrukcji gazowania. Podawać z lodem, 
cytryną albo koktajlową czereśnią.

Gin fiz

Do fľaše nalejte 1 diel vychladeného bieleho vína a 1 diel čerstvé-
ho pomarančového džúsu. Ďalej postupujte podľa návodu 
na sýtenie.

Mimosa

Do láhve nalijte 1 díl vychlazeného bílého vína a 1 díl čerstvého 
pomerančového džusu. Dále postupujte podle návodu pro sycení.

Mimosa

Do butelki nalać 1 część wychłodzonego białego wina i 1 część 
świeżego pomarańczowego soku. Dalej postępować według 
instrukcji gazowania.

Mimosa


