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SPIENTACZ Z TLOKIEM

Spieniacz z tlokiem nadaje sie do przygotowywania bitej émietany,
piany z bialek, majonezu, kremé6w, $mietany i masta. Otworzy¢
pokrywe z tlokiem, wla¢ Smietane lub inne skladniki. Zalozy¢
pokrywe i ruchem “goéra-do6l” spieniaé. Badzo latvvy w obstudze.

KREM

Do pojemnika wla¢ $mietane kremowke. Ubijaé kilkakrotnie
powtarzajac ruchy “goéra-dot’. Im dhluzej bedziesz ubija¢ tym
bardziej gesty bedzie krem.

MAJONEZ

Do pojemnika wrzué 2 zoltka §wiezych jaj, 150 ml oleju stoneczni-
kowego, sok z 1/2 cytryny lub lyzke octu, so6l, pieprz. Jesli lubisz
stodszy smak dodaj troche cukru pudru, jesli ostrzejszy, dodaj
1 lyzke musztardy Dijon. Ubija¢ kilkakrotnie powtarzajac ruchy
“gora-dol”. W ten sposob przygotujesz doskonaly domowy majo-
nez.

PIANA Z BIALEJ JAK

Do pojemnika wla¢ biatka. Ubijac¢ kilkakrotnie powtarzajac ruchy
“gora-dol”. Im dluzej bedziesz ubija¢ tym bardziej gesta bedzie
piana.
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SLEHAC S PISTEM
SLAHAC S PIESTOM
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SLEHAC S PISTEM

Rychlo$lehac¢ s pistem pro ptipravu slehacky, vajecného snéhu,
majonézy, vajecného krému, vajeénych napoji, smetany i mésla.
Odklopite vicko s pistem, nalijete smetanu ke Slehani nebo jiné
suroviny, pripevnite vicko a pomoci pistu pohybem smérem doli
a vzhliru napénite. Velmi snadnd manipulace i udrzba.

SLEHACKA

Do $lehaci nadoby vlijte smetanu ke Slehani. Nékolikrat pistem
napénte opakované pohybem smérem nahoru a dold. Sami si
délkou §lehani urcite, jak hustou chcete Slehacku mit.

MAJONEZA

Do $lehaci nadoby dejte 2 Zloutky z Cerstvych vajec, 150 ml slunec-
nicového oleje, citrénovou $tavu z 1/2 citrénu nebo 17ici octa, sil
a pepr. Pokud maéte radi sladsi chut, tak pridejte bud trochu cukru
moucka, nebo 11zici dijonské hotcice. Nékolikrat pistem napénte -
opakované pohybem smérem nahoru a dol. Za okamzik mate
hotovou vybornou doméci majonézu.

VAJECNY SNIH

Do Slehaci nadoby dejte cerstvé vajecné bilky. Nékolikrat pistem
napénte opakované pohybem smérem nahoru a doli. Za chvili
vytvorite husty vaje¢ny snih.
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SIAHAC S PIESTOM

Rychloslahac s piestom na pripravu slahacky, vaje¢ného snehu,
majonézy, vajetného krému, vajecnych napojov, smotany i masla.
OdKklopite viecko s piestom, nalejete smotanu na slahanie alebo
iné suroviny, pripevnite viecko a pomocou piestu pohybom hore
a dolu napenite. Vel'mi l'ahka manipulécia aj adrzba.

SPAHACKA

Do nadoby nalejte smotanu na slahanie. Niekolkokrat piestom
napetite opakovanym pohybom smerom hore a dolu. Dizku &F'aha-
nia si urcite sami podl'a toho aka hustt §lahacku cheete vyrobit.

MAJONEZA

Do nadoby na §lahanie dajte 2 Zitky z erstvych vajec, 150 ml
slne¢nicového oleja, citronovi stavu z 1/2 citronu alebo lyZicu
octu, sol’ a ¢ierne korenie. Ak méate radi sladsiu chut, tak pridajte
bud trochu praskového cukru, alebo 1 lyZicu dijonskej horcice.
Niekol'kokrat piestom napente opakovanym pohybom smerom
hore a dolu. Za okamih mate hotova vybornt domécu majonézu.

VAJECNY SNEH

Do nadoby na slahanie dajte Cerstvé vajec¢né bielky. Niekol'kokrat
piestom napeiite opakovanym pohybom smerom hore a dolu. Za

chvilu vytvorite husty vajecny sneh.
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