MATCHA SET

1.

Pokud je metlicka nova, namocte ji do horké vody, aby bambusové stétiny
zmékly. Metlicku na chvili namocte do horké vody i pred kazdym dal$im
pouzitim.

Ak je metlicka nova, namocte ju do hortcej vody, aby bambusové Stetiny
zmakli. Metlicku na chvilu namoéte do hortcej vody aj pred kazdym
dal$im pouzitim.

Jesli miotelka jest nowa, namocz ja w gorgcej wodzie, aby bambusowe
wlosie zmieklo. Miotetke namaczaj tez na chwile w goracej wodzie przed
kazdym kolejnym uzyciem.

2,

Nasypte 1—2 g matcha prasku do misky (cca 2 nabérac¢ky z bambusové
1Zicky).

Nasypte 1—2 g matcha prasku do misky (priblizne 2 naberacky z bam-
busovej lyzicky).

Wsyp 1—2 g proszku matcha do miseczki (okolo 2 nabierki bambusowej
lyzeczki).

3.

Prilijte 50—100 ml horké vody (70—80 °C) — ¢im méné vody, tim bude
népoj koncentrovanéjsi.

Prilejte 50—100 ml hortcej vody (70 —80 °C) — ¢im menej vody, tym bude
népoj koncentrovanejsi.

Wlej 50—100 ml goracej wody (70—80 °C) — im mniej wody, tym napdj
bedzie bardziej skoncentrowany.

4.
Slehejte jemné metli¢kou do tvaru ,M“ nebo ,W*, aZ na povrchu vznikne
jemné péna.

Srahajte jemne metli¢kou do tvaru ,M“ alebo ,W*, aZ na povrchu vznikne
jemné pena.

Mieszaj delikatnie miotetkg w ksztalcie litery ,M“ lub ,W“, az na po-
wierzchni pojaw sie delikatna piana.

5.

Metlicku pak oplachnéte a uloZte na stojanek, diky kterému si uchova sviij
tvar a lépe uschne.

Metlicku potom oplachnite a uloZte na stojancek, vdaka ktorému si
zachova svoj tvar a lepSie uschne.

Nastepnie oplucz miotelke i odstaw ja na stojak, dzieki ktéremu zachowa
swoj ksztalt i szybciej wyschnie.

6.

Matchu muiZete konzumovat horkou, samotnou nebo s mlékem, ptipadné
existuji i studené varianty s ledem, ¢i si z ni miZete pripravit rtizné
smoothies, dezerty apod.

Matchu méZete konzumovat horticu, samotna alebo s mliekom, pripadne
existuja aj studené varianty s ladom, alebo si z nej mozete pripravit rézne
smoothies, dezerty a pod.

Matche mozna spozywac na goraco, sama lub z mlekiem, albo w wersji na
zimno z lodem, czy tez przygotowac z niej r6zne smoothie, desery itp.
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