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‘Wazne postanowienia

a) Przeczytaj wszelkie polecenia.

b) Dzieci nie powinny sie znajdowaé w poblizu dzialajacego garnka.

¢) Nie wkladaj szybkowaru do ogrzanego piekarnika.

d) Zszybkowarem, pozostajacym pod ci$nieniem, manipuluj z maksymalng uwaga. Nie dotykaj goracych
powierzchni. Wykorzystaj uchwyty. Jezeli jest to konieczne, wykorzystaj rodki ochronne.

e) Nie stosuj szybkowaru do innych celéw niz do ktorych zostal przeznaczony.

f) Urzadzenie niniejsze gotuje pod ci$nieniem. Nieodpowiednie wykorzystanie szybkowaru moze

spowodowa¢ oparzenia. Upewnij sie, ze szybkowar jest przed ogrzewaniem nalezycie zamkniety. Patrz

Jinstrukeje obstugi.”

Szybkowaru nigdy nie powinno si¢ otwiera¢ uzywajac sily. Nie powinno sie go tez otwiera¢, bez

stwierdzenia, czy jego ci$nienie wewnetrzne spadlo calkowicie. Patrz ,instrukeje obslugi”.

h) Szybkowaru nigdy nie powinno si¢ stosowaé bez wody. Mogloby doj$¢ do jego powaznego uszkodzenia.

i) Szybkowaru nie powinno si¢ napelnia¢ powyzej 2/3 jego objetosci. Podcezas gotowania zywnoéei, ktora
rozszerza swoja objeto$¢ podezas gotowania, jak ryz lub warzywa odwodnione, szybkowar nie powinien
by¢ napelniany powyzej polowy jego objetosci.

j) Trzeba wykorzysta¢ odpowiednie zrodla ogrzewania, zgodnie z Instrukeja obstugi.

k) Po ugotowaniu miesa ze skora (np. jezyk wolowy), ktore moze zwiekszy¢ swoja objetosé, nie powinno
sie miesa przekluwaé, dopoki skora jest speczniala, mogloby doj$é¢ do oparzenia.

1) Podczas gotowania makaronow trzeba szybkowarem lekko wstrzasnaé przed tym, nim go otworzysz,
z powodu unikniecia wyrzucenia zywnosci.

m) Przed kazdym wykorzystaniem trzeba sprawdzié¢, czy zawor nie jest zapchany. Patrz ,Instrukcja
obstugi®.

n) Nigdy nie uzywaé szybkowaru do smazenia zywnosci pod ci$nieniem.

0) Nie ingerowa¢ do zadnego systemu bezpieczefistwa ponad ramy polecen wyszezegélnionych

w Instrukejach obslugi.

Mozna stosowa¢ tylko czesci zamienne producenta, pozostajace w zgodzie z odpowiednim modelem.

Zawsze trzeba uzywaé garnek oraz pokrywe tego samego producenta, ktore sa oznaczone jako

kompatybilne.

q) Dotrzymuj niniejsze polecenia.

r) Przed kazdym gotowaniem trzeba sprawdzi¢ produkt oraz wszelkie jego cze$ci. Nigdy nie uzywaé
produktu, jezeli stwierdzisz, ze jest nieszezelny lub tez garnek w ogéle nie dziala. Odnie$ go do
autoryzowanej naprawy serwisowej.

8

P.

Przed zastosowaniem prosimy o przeczytanie wszystkich instrukcji. Prosimy

dotrzymywaé ponizsze instrukcje.Nalezy uwaznie przeczytaé instrukcje, aby uniknaé
kodzenia z p du zlej obstugi

1/ Przed uzyciem nalezy dokladnie umyé¢ ciepla woda z plynem do mycia naczyn, wyplukaé i wysuszy¢. Nie

uzywa¢ §rodkow $ciernych, substancji zracych i ostrych przedmiotow.

2/ Nigdy nie zawija¢ zywno$ci w papier, tkaniny oraz opakowania z tworzyw sztucznych.

3/ Po ugotowaniu miesa ze skora (np. jezyk z wolowiny), ktére moze uzyskaé przyrost objetosci, nie

przekluwaj miesa, poki skora jest napieta, mogloby doj$é¢ do oparzenia.

4/ Podczas gotowania makaronéw prosimy lekko potrzaéé garnkiem do gotowania jeszcze przed jego

otwarciem, by mozna bylo zapobiec wystrzeleniu pokarmu.

5/ Maksymalna ilo§¢ wody to 2/3 calkowitej pojemnosci szybkowaru. Punkt oznaczony jest napisem

,max“ w garnku. Nie wypelniaj garnka po brzegi. Minimalny poziom wody nie powinien by¢ mniejszy niz

1 /4 litra. Nalezy przestrzega¢ minimalnej ilosci wody, aby uniknaé¢ uszkodzenia garnka i przypalenia.

Nie przygotowywa¢ puree (jablko czarna porzeczka, rabarbar), potraw na bazie maki, platkow, suszonego

grochu, makaronéw. Te produkty podezas gotowania wytwarzaja piane i pecherzyki, ktore moga zatkaé

zawor glowny oraz pomocniczy a takze spowoduja wzrost ci$nienia.

6/ Przed postawieniem na zrodlo ciepla, upewnij sie, ze pokrywa jest dobrze zamknieta oraz czy

szybkowar w zaden sposob nie jest uszkodzony mechanicznie. Kiedy para zaczyna ucieka¢ z zaworu pracy

na poczatku gotowania, natychmiast zdja¢ garnek ze zrodla ciepla, ochlodzi¢, odpusci¢ pare, sprawdzié

stan czystosci i funkeji obu zaworow, powodem moze by to ze jest za malo albo za duzo pltynu w naczyniu.

Jesli para wydobywa sie wokol pokrywy, usuna¢ ze zrodlo ciepla, ochlodzi¢, odpusci¢ pare, oraz okresli¢,

czy: pokrywa jest szczelnie zamknieta, nie ma brudu pomiedzy pokrywa a garnkiem, sprawdzié¢ ilo¢ wody

(dopuszezalne 2/3 pojemnosci).

7/ W przypadku kuchenek gazowych plomieni nie moze wychodzi¢ poza $rednice dna garnka, nie moze
nachodzi¢ na $cianki boczne. Gotujac na gazie uzywacé siatki lub plytki grzewczej.

8/ Przy pierwszych oznakach, ze z zaworu wycieka para nalezy zmniejszy¢ zrodlo ciepla - gotowanie bedzie
bardziej ekonomiczne, a przygotowane positki smaczniejsze. Od tego momentu rozpoczyna sie wlasciwy
proces gotowania i od teraz nalezy rozpocza¢ pomiar czasu gotowania.

9/ Po zdjeciu ze zrodla ciepla nalezy poczeka¢ az para opu$ci wnetrze naczynia. Nigdy nie otwieraj
garnka zaraz po ugotowaniu. Ciénienie mozna czeSciowo rozprezy¢ poprzez zawor pracy i nastepnie
odstawi¢na3-4 minuty. Abyszybciejotworzyé pokrywe moznaschlodzi¢ garnekwzimnejwodzie- niezanurzaé
pokrywy! Uwazaj na wydobywajaca sie pare -jest goraca! Zachowaj szczegdlng ostroznosé aby sie nie
poparzy¢.

Otwieranie:

Po ochlodzeniu i rozprezeniu ci$nienia wewnatrz garnka nalezy przeciagna¢ uchwyt szybkowaru o 180°
i wyciagna¢ pokrywe. Otwieranie pokrywy powinno odbywaé sie wylacznie gdy zawor bezpi fst-
wa opadnie - wtedy jest w pozycji ,otwarte“. Pokrywa posiada specjalny mechanizm blokujacy, ktory
zapobiega otwarciu szybkowaru gdy wewnatrz jest jeszcze wysokie ci$nienie. Po rozpoczeciu gotowania
1 wzro$cie ci$nienia, wewnatrz garnka zawor bezpieczenstwa unosi sie do gory, a specjalna konstrukcja
uchwytu zamykajacego szybkowar zapobiega przypadkowym otwarciem pokrywy podczas gotowania.
Zamykanie:

Proces odwrotny do otwierania. Upewnij sie ze pokrywa jest dobrze osadzona oraz czy powierzchnia styku
krawedzi garnka i pokrywy jest czysta. Nastepnie opus¢ uchwyt o 180°.

Funkcje Zaworow:

Szybkowar jest wyposazony w 3 niezalezne zawory bezpieczenstwa. Przed kazdym uzyciem sprawdzié
funkcjonowanie zaworéw - 2 ruchome zawory nalezy kilkakrotnie poruszy¢. Zawor pracy od pozycji
poziomej do pionowej, a zwor bezpieczenstwa pociagnaé do gory. Zawor silikonowy jest nieruchomy - jest
to dodatkowe zabezpieczenie na wypadek awarii dwoch standardowych zawordw. Przy ci$nieniu powyzej
2 baréw zawor zostaje uwolniony aby zmniejszy¢ ci$nienie w naczyniu. Czas gotowania jest regulowany
w zaleznos$ci od wlasnych potrzeb. Zalaczona tabela z warto$ciami i czasem gotowania sa przyblizone.
Konserwacja i uzytkowanie:

Po kazdym uzyciu garnek z pokrywka prawidlowo umyé¢ i osuszy¢. Zawory pracy co najm-
niej raz na miesiagc odkreci¢ 1 wyczyScic. Uwazaj na prawidlowe zamocowanie zaworéw po
wyczyszcezeniu. Mozna stosowaé w zmywarce z wyjatkiem pokrywy. Uszezelki i zawory my¢ wylacznie
recznie. Zaleca sie stosowanie preparatow do stali nierdzewnej. Jesli dojdzie do przegrzania naczynie
moze zmieni¢ kolor na fioletowy lub brazowy - nie wplywa to jednak na funkcjonalno$é¢ szybkowaru
oraz na wartoéci odzyweze przygotowywanych potraw. Takie przebarwienie nie moze by¢ podstawa do
reklamacji. S61 dodawaj zawsze po zakonczeniu gotowania aby unikna¢ bialego osadu wewnatrz naczynia,
ktory tworzy sie w zalezno$ci od twardo$ei wody. Taki osad mozna oczy$ci¢ octem, sokiem z cytryny lub
$rodkiem do czyszczenia stali nierdzewnej. Szybkowar w tej linii produktow jest produkowany zgodnie
z miedzynarodowymi przepisami bezpieczenstwa. Przed pierwszym uzyciem prawidlowo przeczyta¢ caly
instrukeje i zachowa¢ ja na przyszlo$é. Wykonane z wysokiej jakosei stali nierdzewnej. Wyprodukowano
zgodnie z normami i CE2737; 2014/68/EC i TS445 EN +12.778-ga. Gwarancja na podstawie ustawy,
ale nie stosuje sie do defektow wynikajacych z powodu uzytkowania niezgodnego z instrukcja oraz wad
spowodowanych uszkodzeniem mechanicznym. Po 10 latach stosowania jest konieczne oddaé¢ szybkowar
do kontroli w autoryzowanym o$rodku serwisowym sp6tki Orion.

‘W przypadku reklamacji, nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca u ktorego zostal zakupiony i przedstawi¢
dowdd zakupu - paragon.

‘Wazne informacje i $rodki ostrozno$ci:

- W przypadku wystapienia usterki badz uszkodzenia szybkowaru produkt nalezy zwroci¢ do sprzedawcy
celem zasiegniecia informacji o naprawie. W przypadku naprawy moga by¢ stosowane tylko oryginalne
cze$ei producenta.

- Podczas uzytkowania nalezny zachowaé szczegélna ostroznosé. Nie zostawiaé szybkowaru w poblizu
dzieci.

- Nie wklada¢ szybkowaru do goracego piekarnika.

- Szybkowar znajdujacy sie pod ci$nieniem, przenosi¢ ze szczegdlng ostroznoscia. Nie dotykaé goracych
czesci.

Uzywac uchwytow i galek, a jesli to konieczne §rodkow ochronnych.

- Nigdy nie otwiera¢ szybkowaru na sile. Nie otwiera¢ przed upewnieniem sie, ze ci$nienie wewnatrz
szybkowaru spadlo calkowicie. Patrz ,instrukeja uzytkowania“.

- Po ugotowaniu miesa ze skora (np. ozoréw wolowych), ktére moze pecznie¢ pod wplywem ci$nienia nie

przekluwa¢ miesa, dopoki skora jest napeczniala, moze to spowodowaé oparzenia. Podczas gotowania Maso: doba/minuty Zelenina: doba/minuty
ziarnistej zywnosci, delikatnie potrzasna¢ szybkowarem przed otwarciem pokrywy, aby uniknaé wyrzu- teleci o jehn&ci zeli
cenia zywnoéci. telacie & jehnacie 12-15 kapusta 2-8
- Przed kazdym uzyciem sprawdzi¢ czy ,czy zawory bezpieczefistwa nie sa zanieczyszczone. Patrz cielecina jagniecina kapusta
sinstrukcja uzytkowania“. Nigdy nie uzywa¢ szybkowaru do ci$nieniowego smazenia zywnosci w glebokim kufeci cibule
Tub plytkim oleju. kuracie 15-20 cibula 3-8
- Nie manipulowa¢ zadnymi urzadzeniami zabezpieczajacymi poza wykonywaniem czynnosci obslugowych kurczak cebula
‘wymienionych w instrukeji obstugi. krita a slepice brambory
- Uzywa¢ tylko oryginalnych cze$ci zapasowych odpowiednich do danego modelu szybkowaru. morcacie a slepacie 22-28 zemiaky 4-11
W szezegdlnoéci uzywac korpusu i pokrywy pochodzacych od tego samego producenta, wskazanych jako indyki i kurczaki zlemnidki
wzajemnie kompatybilne. veprove s kizi Spenat
- Zachowac¢ niniejsza instrukcje. bravéové s kozou 25-30 Spendt a
wieprzowina ze skorg szpinak
Minimalne ci$nienie robocze - 0,6 bar (warto$é do otwarcia zaworu roboczego/bezpieczenstwa). veprové bez kiize Kvetak
‘Wlaséciwe (zwykle) ci$nienie robocze 0,7 bar. bravéoveé bez koze 20-25 karfiol 5-8
L Ine d Ine ci$nienie w szybk ze 1,2 bar wieprzowina kalaflor
(warto$¢ do otwarcia zaworu roboczego/bezpieczefistwa). o
Po przekr iu ci$nienia 2 baréw - ur ienie zaworu silikonowego. ngggélzie 25-35 nag?y 3-6
Odpornosé ia ci$nieniowego na odksztalcenia 5 bar. wotowina grzyby
Min./maks. dozwolona temperatura wewnatrz naczynia o - 140 °C. N "
Ryby: doba/minuty | Ovoce: doba/minuty
Autoryzowany serwis: krevety merunky
PL — Grupa Orion Sp. z 0.0. Plonéw 21, 41-200 Sosnowiec krevety 8 marhule 2
krewetki morele
Dostawca dla PL: Grupa Orion Sp. z 0.0., Obronicow Westerplatte 73a, 40-335 Katowice treska hrusky
Adres korespondencyjny producenta - patrz tekst CZ treska 14 hrusgk: 3-6
dorsz gruszzi
Instrukeja dotyczy szybkowaru o pojemnoéei 3,51/ 51/71/91L humr broskve
homar S broskyne 2
homar brzoskwinie
Oznaczenie ustawowe Umiejscowienie pstruh jablka
" " pstruh 2 lablka 1-2
Znak handlowy Na dnie naczynia pstrag ‘ jabtka
Rok produkgji Na dnie naczynia
Numer serii produkcyjnej/partii Na zewnetrznym ptaszczu naczynia
Min./maks. ci$nienie operacyjne Na zewnetrznym ptaszczu naczynia + dno naczynia
Objetosc Na zewnetrznym ptaszczu naczynia
Adres korespondencyjny producenta | Na klamrze pokrywy szybkowara

OTEVRENI - UZAVRENI / OTVARANIE - UZATVARANIE / OTWIERANIE - ZAMYKANIE

Prislusenstvi, které 1ze dokoupit/Prislusenstvo, ktoré sa da dokupit/Akcesoria, ktére mozna kupi¢ dodatkowo
180510 - ND Tésnéni tlak. hrnce PROFI/MAX / ND Tesnenie tlak. hrnca PROFI/MAX

/ Cze$ci zamienne Uszcezelki szybkowara PROFI/MAX
180541 - ND Tésnéni tlak. hrnce PROFI 3,51a 51/ ND Tesnenie tlak. hrnca PROFI 3,51a51

/ CzeSci zamienne Uszcezelki szybkowara PROFI 3,51 oraz 51

péka pro uzavieni/otevieni
hrnce s tvarovanou rukojeti
amechanismenm, jenz zabréni
otevfeni hrnce, pokud by byl
pod tlakem

< péka pre uzatvorenie/otvo-

renie hrnca s tvarovanou

rukoviitou a mechanizmom,

Ktory  zabréni  otvoreniu

hrnca, kém by bol pod

pracovni ventil
pracovny venti] ————)

zawor roboczy

tfmen
strmeft tlakom
strzemie diwignia do  zamykania

Jotwierania garnka
2 uksz-taltowana rekojescia
i me-chanizmem, ktory
zabrania otwarciu garnka,
jesli bylby pod ciénieniem

tlakov poklice
tlakov pokrievka

praykrywka ciénieniowa silikonovy ventil

silikénovy ventil
zawbr silikonowy

bezpetnostni ventil
bezpetnostny ventil
zZawér bezpieczefistwa

silné 3-vrstvé akutermické dno
silné 3-vrstvové akutermické dno
mocne 3-warstwowe akutermiczne dno

tésnéni
tesnenie
uszezelka

Znaéka pro maximalni plnéni
Znaéka pre maxim4lne plnenie
Znak napelniania maksymalnego
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Diilezita ustanoveni

a) Preltéte vSechny instrukee.

b) Nenechavejte déti v blizkosti tlakového hrnce, pokud je v provozu.

¢) Nevkladejte tlakovy hrnec do vyhiaté peéici trouby.

d) Manipulujte s tlakovym hrncem, ktery je pod tlakem s maximalni opatrnosti. Nedotykejte se horkych
povrehii. Pouzivejte drzadla. Pokud je to nezbytné, pouZivejte ochranu.

e) Nepouzivejte tlakové hrnce pro jiné adely, nez pro které jsou uréeny.

f) Toto zafizeni vai{ pod tlakem. Nespravné pouzivani tlakového hrnce miize zptisobit opateni. Ujistéte
se, Ze ped ohfivanim je tlakovy hrnec f4dné uzavien. Viz ,instrukce pro pouziti“.

g) Nikdy neotvirejte tlakovy hrnec silou. Neotvirejte tlakovy hrnce, aniz byste se ujistili, Ze jeho vnitini
tlak Gplné poklesl. Viz ,instrukce pro pouziti“.

h) Nikdy nepouzivejte tlakovy hrnec bez vody. Mohlo by dojit k jeho vaZznému poskozeni.

i) Nenapliujte tlakovy hrnce nad 2/3 jeho objemu. Pfi vafeni potravin, které se pfi vateni roztahuji jako
je ryze nebo dehydratovana zelenina, nepliite tlakovy hrnec nad polovinu jeho objemu.

j) Pouzivejte vhodné zdroje ohfevu podle navodu k obsluze.

k) Po uvareni masa s kiizi (nap¥. hovézi jazyk), ktery miiZe nabyt na objemu, nepropichujte maso, pokud
je kiize nabobtnal4, mohli byste byt opafeni.

1) Pfi vafeni téstovin jemné zatfeste tlakovym hrnce predtim, neZ jej oteviete, abyste se vyhnuli
vymr§téni potravy.

m) Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte, Ze ventily nejsou ucpany. Viz ,instrukce pro pouziti“.

n) Nikdy nepouzivejte tlakovy hrnec pro smazeni potravy pod tlakem.

0) Nezasahujte do zadného bezpe¢nostniho systému nad ramec instrukei specifikovanych v instrukeich

pro pouZziti.

Pouzivejte pouze nihradni dily od vyrobce pro odpovidajici model. Pouzivejte vzdy téleso a viko

od stejného vyrobee, které je oznaceno jako kompatibilni.

q) Dodrzujte tyto instrukee.

r) Pred kazdym vafenim zkontrolujte vyrobek a vSechny jeho soudasti. Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud zjistite, Ze neni té€sny anebo hrnec viibec nefunguje. Odneste jej do autorizované servisni
opravny.

P.

Pied pouzitim si preététe viechny instrukce. DodrZujte tyto instrukee.

1/ Silné akutermické dno diky svym vlastnostem spoii tepelnou energii. Vafime na niz$im stupni, vypina-
me s predstihem. Naakumulovana energie pfedava teplo déle do nadoby, teplo se rovnomérné rozlozi po
dné TH. Je vhodny na plynové, elektrické, sklokeramické i indukéni sporaky.

2/ Pfed pouzitim umyjte tlakovy hrnec (déle jen TH) diikladné teplou vodou se saponatem, oplachnéte
a osuste. NepouZivejte abrazivni ¢istici prostfedky, agresivni latky, latky na bazi pisku, ostré pfedméty
a draténky.

3/ Po uvafeni masa s kiizi ( napf. hovézi jazyk), ktery miize nabyt na objemu, nepropichujte maso, pokud
je kiize nabobtnal4, mohli byste byt opafeni.

4/ Pii vafeni téstovin jemné zatieste tlak. hrncem pretim néz jej oteviete, aby jste se vyhnuli vymrsténi
potravy.

5/ Max. mnozstvi tekutiny je do 2/3 celkové kapacity (viz oznaceni MAX na nadobé). Nepliite TH aZ po
hrdlo! Minimalni hladina vody nesmi byt nizsi nez 1/4 litru (Nikdy nevaite bez vody!!) Vzdy dodrzujte min.
mnozstvi vody, aby nedoslo k vyvareni a poskozeni hrnce. Nelze plnit nad zn. MAX — v hrnci musi ziistat
prostor pro vznik pary, aby mohlo dojit ke spravnému efektu vateni v pafe pod tlakem — obsah pary uvniti
hrnce ovliviiuje dobu p¥ipravy pokrmu!

6/ Nevafte potraviny typu pyré (jablkové, rybizové, z rebarbory...), krupicku, ovesné vlocky, obiloviny,
suchy hréch, téstoviny. Ty vytvareji pfi vafeni pénu a bubliny, které mohou ucpat pracovni i bezpe¢nostni
ventil a zpiisobit pretlak. Nevaite potraviny v papiru, tkaning, plastovych obalech. P¥i vafeni potravin,
které nabyvaji na objemu, ale nepéni (ryZze, kroupy...) neplitte hrnec nad 1/2 daného max. objemu.

7/ Pfed postavenim hrnce na zdroj tepla zkontrolujte, zda je viko spravné uzavieno, funkénost ventilti (zda
nejsou zaneseny, ucpany) a zda neni TH jinak mechanicky poskozen (praskly tchyt, deformace nadoby...).
8/ Pokud péra neza¢ne unikat z pracovniho ventilu pfi po¢atku vafeni jako obvykle, okamzité odstavte
z tepel. zdroje, ochlad'te, odpustte opatrné paru a zkontrolujte ¢istotu a funkei obou ventild, zda neni malo
nebo hodné tekutiny v hrnci.

9/ Pokud péra unika okolo vika, odstraiite z tepel. zdroje, ochlad'te, odpustte paru pracovnim nebo bez-
pecnostnim ventilem a zjistéte, zda je viko dobfe uzaviené, nejsou nelistoty mezi vikem a tésnénim, neni

poskozené tésnéni, neni piili§ tekutiny, nad znacku MAX.

10/ Ujistéte se, Ze plamen (u plyn. spordkili) nedosahuje na stény a zahiiva pouze spodek hrnce. Primér
plotynky musi byt stejny ¢i mensi nez primér dna TH. Vafeni na plynu - pouZivejte rozptylovaci miizku
nebo varnou plotynku. Pfi prvnim néznaku unikani pary z pracovniho ventilu snizte intenzitu ohfevu na
minimum (pro lepsi, ekonomi¢téjsi a chutnéjsi piipravu pokrmii) a zaénéte méfit dobu vateni — teprve
nyni totiz za¢ina spravny proces vateni v natlakované pare.

11/ Po uplynuti varné doby jej odstavime, az unikne veskera para, teprve poté lze TH oteviit. Nikdy se
nesnazte TH hrnec oteviit okamzité po vafeni, dokud je v ném natlakované péra. Nejdiive odpustte paru
zhrnce pomoci pracovniho (pfip. bezpe¢nostniho) ventilu. Nechte 3-4 minuty odstét a teprve poté oteviete
viko. Pokud potfebujete oteviit TH v rychlej$im intervalu, zchladte hrnec pod studenou tekouci vodou po
dobu 1 min., poté jesté jednou zkontrolujte vypusténi zbylé pary pomoci ventilt a nésledné oteviete. Pozor
na unikajici paru — je horka! Dbejte na ochranu proti pfipadnému popéleni!

Otevieni:

Po ochlazeni a vypusténi pary pracovnim ventilem paku na viku preklopime o 180°, viko oto¢ime o 90°,
vyklopime a vyjmeme. Otevieni provadéjte pouze, kdyZ pracovni ventil je v poloze ,otevieno“ — kolmo
vzhiiru!

Poklice TH obsahuje unikatni blokovaci zatizeni, které nedovoluje oteviit pdku/viko, pokud je stile v na-
dobé vysoky tlak. P¥i spravném uzavieni TH jeho poklice se specidlné tvarovanou pakou v soudinnosti
s bezpe¢nostnim ventilem blokuji uzaviraci mechanismus. Bezpe¢nostni ventil pfi vzristajicim tlaku
uvnitt TH vystoupa automaticky do otvoru v uzaviracim mechanismu vika, ¢imz TH mechanicky uzavie
proti nechténému/ndhodnému nebo nezddoucimu otevieni v dobé, kdy je uvnité TH nepfipustny tlak pro
bezpeéné otevieni vika.

Uzavi‘eni:

Opalny postup jako pfi otevieni. Ujistéte se, zda je ¢ista dotykova plocha poklice a ¢isté tésnéni, zda je
rameno v linii s Gchyty a jeho konec zapadl na obvod hrnce, zda je viko f4dné usazeno po celém obvodu
hrnce. Poté sklopte paku o 180° do vodorovné polohy a uzavtete. Tésnéni pod hornim okrajem hrnce pred
kazdym pouzitim potfete potravinafskym tukem, nejméné vSak 1x mési¢né.

Funkce ventilii:

TH je opatien tfemi nezavislymi ventily pro aplnou bezpe¢nost pfi pouziti. Pfed kazdym pouzitim zkont-
rolujte spravnou funkci a usazeni vSech ventild.

Ujisténi spravné ¢innosti ventild - raménko pracovniho ventilu dejte do vodorovné polohy a nékolikrat
stlacte doli. Musi pruzit a volné se vracet do vodorovné/piivodni polohy. Kryt bezpe¢nostniho ventilu
povytdhnéte nékolikrat vzhiiru - musi také pruzit a volné se vracet do ptivodni polohy.

Tteti silikonovy ventil musi byt pevné usazen na svém misté ve viku pod pfitla¢nou sponou. Pfekontrolujte
funkénost ventilu i béhem vateni — oteviete kratce do polohy pro vypousténi pary — mélo by dojit k rychlé-
mu okamzitému a masivnimu tniku pary, coZ znadi spravnou funkénost ventild.

Dobu vareni je mozné upravit podle vlastnich zku$enosti. Pfilozena tabulka s hodnotami a ¢asy vafeni je
pouze orientaéni. Zalezi na typu a stafi suroviny a rovnéZ na objemu vafené suroviny a objemu volného
prostoru v TH pro vznik natlakované pary. Zpocatku je 1épe drzet se mirné pod ¢asovou hranici a v pfipadé,
Ze je nedostalujici, dat TH znovu na tepelny zdroj a jiz otevieny, bez poklice dovafit / mozné dokoupit
1k tomu uréenou sklenénou poklici pro béZné vafeni v hrnei.

Takové hrnce této vyrobni fady jsou opatieny specidlnim t¥etim silikonovym ventilem, ktery slouzi jako
dalsi pojistka pro piipad, kdyby oba standardni ventily selhaly nebo se ucpaly. Pfi tlaku prevySujicim
2 bary se tento ventil sim uvolni, aby mohlo dojit ke sniZeni tlaku v nadobé a nedoslo k poskozeni nddoby
& vymrsténi vika. Silikonovy ventil je umistén pod pritlaéngm mechanismem vika tak, aby pfi uvolnéni
neohrozil nikoho v bezprostiedni blizkosti hrnce. Jedn4 se o technickou novinku z diivodu vétsi bezped-
nosti spottebitele.

Udrzba a pouziti:

Po kazdém vareni hrnec a viko fadné omyjte a osuste véetné ventild, pfi béZném vateni alespori 1x mési¢né
odSroubujte a vycistéte. Pozor na spravné sestaveni ventild po vy¢isténi. Hrnec lze myt v my¢ce nadobi
veetné vika. Tésnéni a ventily myjte pouze ru¢né!! Thned po vyjmuti z my¢ky ¢i dfezu TH ihned osuste. Do-
porucujeme rovnéz ¢asté oetfovani spec. prostiedky uréenymi k ochrané nerezového nadobi. Piedejdete
nezadoucim senzorickym zménam a zbarvenim, které ale nemaji vliv na funkci a zdravotni nezdvadnost.
Zanedbani Gdrzby a tim vzniklé senzorické zmény nemohou byt predmétem reklamace. Pokud nepouzivate
— skladujte viko oto¢ené dnem vzhiiru.

Pfi pehfati se mtize na povrchu TH objevit fialové ¢i hnédé zabarveni. To neomezuje funkénost ¢i zdravot-
ni nezédvadnost nadobi, neni vadou vyrobku a nemiize byt pfedmétem reklamace. Dbejte zvy$ené opatrnos-

ti - pracujete s tlakovou nddobou. NepouZivejte a nenechavejte TH v blizkosti déti! Vyrobek neni hracka!
Solte vzdy az po vateni, pfedejdete tim bilym usazenindm uvnitf nadoby, které se vytvofi v zavislosti na
tvrdosti vody apod., vy¢istite je octem, nékolika kapkami citronu nebo pastou na nerezové nadobi.
Nedotykejte se horkého hrnce, pouzivejte chitapky a jiné k tomu uréené ochranné pomiicky. Ujistéte se, ze
jsou tchyty dobie pfipevnéné. Pii vypousténi pary dbejte zvySené opatrnosti — para je vatici a miize dojit
k popéleni! TH nepouzivejte v troubé, ke smazeni pod tlakem, neotevirejte dfive, nez vnitini tlak poklesne
na nulu, nepouzivejte k jingm Gceltim, neZ je TH uréen. P¥i vafeni potravin, které nabyvaji na objemu, ale
nepéni (ryze, kroupy,..) nepliite hrnec nad 1/2 daného objemu.

Pouzivejte pouze originalni nahradni dily, neprovadéjte na TH Zadné apravy ¢ jiné zasahy do jeho kon-
strukee.

Po skonéeni vafeni hrnec odstavte ze zdroje tepla na 3-4 minuty, poté oto¢te polohu prac. ventilu do vypou-
Stéci polohy. Nikdy se nesnazte hrnec okamzité oteviit, pokud je v ném péara!

Tlakovy hrnec této vyrobni fady byl vyroben dle mezindrodnich bezpe¢nostnich smérnic. Pfed prvnim
pouzitim si Fadné piettéte cely navod k pouziti a poté jej uchovejte pro dali nahlédnuti. Vyrobeno z vysoce
kvalitni nerezové oceli. Vyrobeno v souladu s CE2737 a normami 2014/68/EC a TS445 EN 12778.
Odizolovana drzadla — nepali béhem piipravy pokrmi, presto ale pouZijte pfi manipulaci ochranné
a k tomu uréené pomticky (chniapky apod.) TH nikdy nevkladejte to trouby! Drzadla nesmi byt umisténa
nad pfimy zdroj tepla, byt nahfiviana a podobné — mohlo by dojit k jejich rozpaleni/poskozeni. Rozzhavena
drzadla by mohla zpiisobit poranéni, popéleni a jinou zdravotni Gjmu. Tlakovy hrnec se nikdy nesnazte
otevfit silou. Nejprve TH ochlad'te s ventily v ,uzaviené“ poloze a teprve poté vypustte paru a bezpetné
otevfete. Po 10 letech pouZivani je nezbytné nutné nechat tlakovy hrnec zkontrolovat v autorizovaném
servisnim stfedisku spole¢nosti Orion.

Zaruka dle zakona, nevztahuje se ale na zavady vzniklé v dtisledku pouzivéni v rozporu s navodem k pouziti
a na zavady vzniklé iderem ¢ pAdem. V piipadé reklamace se obratte na prodejce, kde byl TH zakoupen
a predlozte fadné vystaveny doklad o prodeji - paragon.

Minimalni pracovni tlak TH 0,6 bar (hodnota pro otevieni pracovniho ventilu).
Radny (obvykly) pracovni tlak TH 0,7 bar.

Maximalni pFipustny tlak v TH 1,2 bar (hodnota pro otevieni pojistného ventilu).
Pri tlaku pfesahujicim 2 bary dojde k automatickému uvolnéni sil. ventilu.

0Odol tlakové nadoby viidi def i 5 bar.

Min/max. povolena teplota uvniti nadoby o - 140 °C.

Autorizovany servis:
CZ - Velkoobchod Orion, s.r.o0, Nedosin 132, 570 01 Litomysl

‘Vyrobeno pro Velkoobchod Orion, s.r.o., Nedosin 132, 570 01 Litomysl.

Korespondené¢ni adresa vyrobce: HASCEVHER METAL SANAYI VE TICARET A.S
ORGANIZE SANAYI BOLGESI 17 CADDE NO:4
KAHRAMANMARAS TURKIYE 46100

Névod plati pro TH ,PROFI“ 0 objemu 3,51/51/71/91

Zakonnd znaceni Umisténi

Obchodni znacka Na dné nadoby

Rok vyroby Na dné nadoby

Cislo vyrobni série/$arze Na vnéjsim plasti nddoby

Min./max. provozni tlak Na vnéjsim pldsti nddoby + dno nadoby

Objem Na vnéjsim plasti naddoby

Korespondencni adresa vyrobce Na sponé tlakového vika

SK

Délezité ustanovenia

a) Precitajte vietky inStrukcie.

b) Nenechavajte deti v blizkosti tlakového hrnca, kym je v prevadzke.

¢) Nevkladajte tlakovy hrniec do vyhriatej riry.

d) Manipulujte s tlakovym hrncom, ktory je pod tlakom s maximalnou opatrnostou. Nedotykajte sa
hortcich povrchov. Pouzivajte drzadla. Ak je potrebné, pouzivajte ochranu.

e) NepouZivajte tlakové hrnce pre iné éely, neZ na ktoré st uréené.

f) Toto zariadenie vari pod tlakom. Nespravne pouZivanie tlakového hrnca méZe spdsobit obarenie.

g) Nikdy neotvarajte tlakovy hrniec silou. Neotvarajte tlakové hrnce, bez toho, aby ste sa uistili, Ze jeho
vnutorny tlak aplne poklesol. Vid' ,intrukeie na pouzitie .

h) Nikdy nepouzivajte tlakovy hrniec bez vody. Mohlo by do6jst k vaZznemu poskodeniu.

i) Nenapliiujte tlakové hrnce nad 2/3 jeho objemu. Pri vareni potravin, ktoré sa pri vareni roztahuja ako
Jje ryza alebo dehydrovan zelenina, nepliite tlakovy hrniec nad polovice jeho objemu.

j) Pouzivajte vhodné zdroje ohrevu podl'a ndvodu na obsluhu.

k) Pouvareni misa s koZou (napr. hovidzi jazyk), ktory moze nabrat na objeme, neprepichujte méso, kym
je koZa napucand, mohli by ste byt obareny.

1) Pri vareni cestovin jemne zatraste tlakovym hrncom predtym, nez ho otvorite, aby ste sa vyhli
vymrsteni potravy.

m) Pred kazdym pouzitim skontrolujte, Ze ventily nie s upchaté. Vid ,instrukcie pre pouzitie“.

n) Nikdy nepouzivajte tlakovy hrniec na vypréazanie potravy pod tlakom.

0) Nezasahujte do Ziadneho bezpetnostného systému nad ramec inStrukeii Specifikovanych

v instrukeiach pre pouzitie.

Pouzivajte iba nahradné diely od vyrobcu pre zodpovedajici model. Pouzivajte vidy teleso a veko

od rovnakého vyrobeu, ktory je oznaceny ako kompatibilny.

q) Dodrzujte tieto instrukcie.

r) Pred kazdym varenim skontrolujte vyrobok a vSetky jeho sucasti. Nikdy nepouzivajte vyrobok,
ak zistite, Ze netesni alebo hrniec vobec nefunguje. Odneste ho do autorizovanej servisnej opravovne.

P

Pred pouzitim si preéitajte v§etky inStrukcie. DodrZujte tieto instrukcie.

1/ Silné akutermické dno vd'aka svojim vlastnostiam spori tepelnt energiu. Varime na niz$om stupni, vypi-
name v predstihu. Naakumulovan4 energia odovzdava teplo dalej do nadoby, teplo sa rovnomerne rozlozi
na dne TH. Je vhodny na plynové, elektrické, sklokeramické a indukéné sporéky.

2/ Pred pouzitim umyte tlakovy hrniec (d'alej len TH) dokladne teplou vodou so saponatom, oplachnite
a osuste. Nepouzivajte abrazivne ¢istiace prostriedky, agresivne latky, 1atky na baze piesku, ostré predmety
a drotenky.

3/ Po uvareni misa s kozou ( napr. hovidzi jazyk), ktory méze nadobudnit na objeme, neprepichujte
miso, ak je koZa napucand, mohli by ste byt obareny.

4/ Pri vareni cestovin jemne zatraste tlak. Hrncom pred tym neZ ho otvorite, aby ste sa vyhli vymrsteniu
potravy.

5/ Max. mnozstvo tekutiny je do 2/3 celkovej kapacity (vid' ozna¢enie MAX na nadobe). Nepliite TH az po
hrdlo! Minimélna hladina vody nesmie byt niZ$ia ako ¥4 litra (Nikdy nevarte bez vody!) Vzdy dodrziavajte
min. mnozstvo vody, aby nedoslo k vyvareniu a poskodeniu hrnca. Nesmie sa plnif nad zn. MAX — v hrnci
musi zostat priestor pre vznik pary, aby mohlo prist k spravnemu efektu varenia v pare pod tlakom — obsah
pary vo vnitri hrnea ovplyviiuje ¢as pripravy pokrmu!

6/ Nevarte potraviny typu pyré (jablkové, ribezl'ové, z rebarbory...), krupicu, ovsené vlo¢ky, obilniny, suchy
hrach, cestoviny. Tie vytvaraju pri vareni penu a bubliny, ktoré mézu upchat pracovny aj bezpeénostny
ventil a spdsobit pretlak. Nevarte potraviny v papieri, tkanine, plastovych obaloch. Pri vareni potravin,
ktoré zva¢Suju svoj objem, ale nepenia (napr. ryza...), nepliite hrniec nad ¥2 daného max. objemu.

7/ Pred postavenim hrnca na zdroj tepla skontrolujte, ¢i je veko spravne uzatvorené, funkénost ventilov
(¢1 nie st zanesené, upchaté), a ¢i nie je TH inak mechanicky poskodeny (prasknuty tchyt, deforméacia
nadoby...)

8/ V pripade, ak para neza¢ne unikat z pracovného ventilu na zadiatku varenia ako zvy¢ajne, okamzite od-
stavte z tepelného zdroja, ochlad'te, vypustite opatrne paru a skontrolujte ¢istotu a funkciu oboch ventilov
a ¢inie je v hrnei malo, alebo naopak vel'a tekutiny.

9/ Ak para unik4 okolo veka, odstraiite z tepelného zdroja, ochlad'te, vypustite opatrne paru a skontrolujte
distotu a funkeiu oboch ventilov a ¢ nie je v hrnei malo, alebo naopak vel'a tekutiny nad zn. MAX.

10/ Uistite sa, Ze plamen (pri plynovych spordkoch) nesiaha na steny a zahrieva len spodok hrnca. Priemer

platne musi byt rovnaky, alebo mensi nez priemer TH. Varenie na plyne — pouzivajte rozptylovaciu mriez-
ku alebo varna platiiu. Pri prvom naznaku unikania pary z pracovného ventilu zniZte intenzitu ohrevu na
minimum (pre lepsiu, ekonomickej$iu a chutnej$iu pripravu pokrmu) a zaénite merat dobu varenia — az
teraz za¢ina spravny proces varenia v natlakovanej pare.

11/ Po uplynuti doby varenia TH odstavime a mézeme ho otvorit aZ vtedy, ked’ unikne vSetka para. Nikdy
sa nesnazte TH otvorit thned po vareni, pokial je v ilom natlakované para. Najprv vypustite paru z hrnca
pomocou pracovného (pripadne bezpe¢nostného) ventilu. Nechajte 3-4 mintty odstat a aZ potom otvorte
veko. Pokial potrebujete otvorit TH v rychlejSom intervale, schlad'te hrniec pod studenou te¢tcou vodou
pribliZne 1 mindatu, potom opét skontrolujte vypustenie pary pomocou ventilov a nésledne otvorte. Pozor
na unikajicu paru — je hortica! Dbajte na ochranu proti pripadnému popéaleniu!

Otvorenie:

Po ochladeni a vypusteni pary pracovnym ventilom péku na veku preklopime o 180°, veko oto¢ime o0 90°,
vyklopime a odstranime. Otvérajte len ked je pracovny ventil v polohe ,otvoreny* — kolmo nahor! Veko TH
obsahuje unikétne blokovacie zariadenie, ktoré neumoziuje otvarat paku/veko, pokial je v nddobe vyso-
ky tlak. Pri spravnom uzatvoreni TH, veko so $pecidlne tvarovanou pékou v stéinnosti s bezpe¢nostnym
ventilom blokuji uzatvaraci mechanizmus. Bezpe¢nostny ventil pri stiipajicom tlaku vo vnttri TH stapa
automaticky do otvoru v uzatviracom mechanizme veka, ¢im TH mechanicky uzatvori proti nechcené-
mu (ndhodnému alebo neziadiicemu) otvoreniu v ¢ase, kym je vnuatri TH nepripustny tlak pre bezpe¢né
otvorenie veka.

Uzatvorenie:

Opaény postup ako pri otvoreni. Uistite sa, ¢i je ¢istd dotykové plocha veka a €isté tesnenie, ¢i je rameno
v linii s Gchytmi a jeho koniec zapadol do otvoru hrnca, & je veko riadne usadené po celom obvode hrnca.
Potom sklopte paku 0 180° do vodorovnej polohy a uzatvorte. Tesnenie pod hornym okrajom hrnca pred
kazdym pouzitim potrite potravinarskym tukom, minimalne 1x za mesiac.

Funkcia ventilov:

TH je zabezpedeny tromi nezavislymi ventilmi pre uplna bezpeénost pri pouziti. Pred kazdym pouzitim
skontrolujte spravnu funkciu a usadenie vetkych ventilov.

Uistenie spravnej ¢innosti ventilov — ramienko pracovného ventilu dajte do vodorovnej polohy
a niekol'kokrat stlacte dole. Musi byt pruzné a volne sa vracat do vodorovnej/pdévodnej polohy. Kryt bez-
pecnostného ventilu vytiahnite niekolkokrat smerom nahor — musi byt tieZ pruzny a volne sa vracat do
pdvodnej polohy.

Treti, silikonovy ventil musi byt pevne usadeny na svojom mieste vo veku pod pritla¢nou sponou. Skontro-
lujte funkénost ventilu aj v priebehu varenia — kratko otvorte do polohy pre vypustenie pary — para by mala
okamzite a masivne zacat unikat, ¢o znamena spravnu funkénost ventilu. Dobu varenia je mozné upravit
podla vlastngch skasenosti. PriloZena tabulka s hodnotami a ¢asmi varenia je len orienta¢né. Zalezi od
typu suroviny a taktiez od objemu varenej suroviny a objemu volného priestoru v TH pre vznik natla-
kovanej pary. Na zaciatku je lepSie drzat sa mierne pod ¢asovou hranicou a v pripade, Ze to nepostacuje,
dat TH znovu na tepelny zdroj a uz otvoreny, bez veka dovarit / mozné dokutpit k tomu uréent sklenentt
pokrievku pre bezné varenie v hrnei.

Tlakové hrnce tejto vyrobnej rady si zabezpedené $pecialnym tretim silikonovym ventilom, ktory slizi ako
dal$ia poistka pre pripad, keby obidva Standardné ventily zlyhali, alebo sa upchali. Pri tlaku presahujicom
2 bary sa tento ventil sim uvolni, aby sa zniZil tlak v nddobe a aby sa nadoba nepogkodila. Silikonovy ventil
Jje umiestneny pod pritlaénym mechanizmom veka tak, aby pri uvol'neni neohrozil nikoho v bezprostrednej
blizkosti hrnca. Ide o technickt novinku z dévodu viésej bezpeénosti spotrebitela.

Udrzba a pouzitie:

Po kazdom vareni hrniec a veko poriadne umyte a osuste vratane ventilov, pri beznom vareni aspori 1x
mesalne odskrutkujte a vy¢istite. Pozor na spravne poskladanie ventilov po vyéisteni. Hrniec je mozné
umyvat v umyvacke riadu vratane veka. Tesnenie a ventily umyvajte len ru¢ne! Thned po odstraneni
z umyvadky ¢ drezu TH poriadne vysuste. Odpora¢ame taktiez ¢asté oSetrovanie $pecialnymi prostried-
kami uréenymi na ochranu nerezového riadu. Predidete neziadticim senzorickym a sfarbeniam,
ktoré ale nemaju vplyv na funkciu a zdravotni nezévadnost. Zanedbanie tdrzby a tym vzniknuté senzoric-
ké zmeny nemdZu byt predmetom reklamacie. Pokial TH nepouzivate, skladujte veko oto¢ené dnom nahor.
Pri prehriati sa méZe na povrchu TH objavif fialové ¢i hnedé zafarbenie. To neobmedzuje funkénost ¢i
zdravotni nezévadnost riadu, nie je to vada vyrobku a nemoze byt predmetom reklamacie. Dbajte na zvy-
Sent opatrnost — pracujete s tlakovou nadobou. Nepouzivajte a nenechéavajte TH v blizkosti deti! Vyrobok
nie je hracka! Solte vzdy az po vareni, predidete tym bielym usadeninam vnatri nadoby, ktoré sa vytvoria
v zévislosti na tvrdosti vody a pod., vy¢istite ich octom, niekolkymi kvapkami citronu, alebo pastou na

nerezovy riad.

Nedotykajte sa horticeho hrnca, pouZivajte chiiapky a iné, k tomu uréené ochranné pomdocky. Uistite sa, Ze
st tichyty dobre pripevnené. Pri vypastani pary dbajte na zvy$ent opatrnost — para je vriaca a moze dojst
k popéleniu! TH nepouZivajte v rire, na vyprazanie pod tlakom, neotvérajte skor, ako vnttorny tlak klesne
na nulu, nepouzivajte na iné udely, nez na aké je TH urceny. Pri vareni potravin, ktoré zvi¢uja svoj objem,
ale nepenia (ryZa,...) nepliite hrniec nad %2 daného objemu.

Nedotykajte sa horaceho hrnea, pouZivajte chiiapky a iné, k tomu uréené ochranné pomdocky. Uistite sa,
Ze st uchyty dobre pripevnené. Pri vypastani pary dbajte na zvySena opatrnost — para je vriaca a moze
déjst k popaleniu! TH nepouZivajte v rare, na vyprazanie pod tlakom, neotvarajte skor, ako vnatorny
tlak klesne na nulu, nepouzivajte na iné tcely, nez na aké je TH urceny. Pri vareni potravin, ktoré zvic-
$ujt svoj objem, ale nepenia (ryZa,...) nepliite hrniec nad ¥2 daného objemu. PouZivajte len originalne
néhradné diely, TH nijak neupravujte ani nezasahujte do jeho konstrukeie. Po skonéeni varenia hrniec
odstavte od zdroja tepla na 3-4 mintty, potom oto¢te polohu pracovného ventilu do vypuastacej polohy.
Nikdy sa nesnazte hrniec okamzite otvorit, pokial je v iom para! Tlakovy hrniec tejto vyrobnej rady bol
vyrobeny podl'a medzindrodnych bezpe¢nostnych smernic. Pred prvym pouzitim si poriadne preditajte cely
névod na pouzitie a uchovajte ho. Vyrobeny z vysoko kvalitnej nerezovej ocele. Vyrobeny v stilade s CE2737
a normami 2014/68/EC a TS455 EN 12778. Odizolované drzadla — nepalia pocas pripravy pokrmov, na-
priek tomu ale pouZivajte pri manipulécii ochranné pomécky (chiiapky a pod.). TH nikdy nevkladajte do
rury! Drzadla nesma byt umiestnené nad priamym zdrojom tepla, nemédZu sa nahrievat a podobne — mohli
by sa rozpalit a poskodit. Rozpélené drzadla by mohli sposobit poranenie, ¢i ini ujmu na zdravi. Tlakovy
hrniec sa nikdy nepokusajte otvarat silou. Najprv TH ochlad'te s ventilmi v ,uzatvorenej“ polohe a potom
vypustite paru a bezpe¢ne otvorte. Po 10 rokoch pouZivanie je nevyhnutne nechat tlakovy hrniec skontro-
lovat v autorizovanom servisnom stredisku spolo¢nosti Orion.

Zaruka podla zdkona, nevztahuje sa na chyby vzniknuté v désledku pouzivania v rozpore s ndvodom na
poufzitie a na chyby vzniknuté Gderom ¢i pAdom. V pripade reklamacie sa obratte na predajcu, kde bol TH
zakupeny a predlozte riadne vystaveny doklad o predaji — paragon.

Minimélny pracovny tlak TH 0,6 bar (hodnota pre otvorenie pracovného/poistného ventilu).
Riadny (obvykly) pracovny tlak TH 0,7 bar.

Maximalny pripustny tlak v TH 1,2 bar (hodnota pre otvorenie pracovného/poistného ventilu).
Pri tlaku presahujicom 2 bary déjde k automatickému uvolneniu sil. ventilu.

Odolnost tlakovej nadoby voéi deformacii 5 bar.

Min./max. povolena teplota vo vnttri nadoby o - 140 °C.

Autorizovany servis:
SK - Orion Trade s.r.o, Pezinska cesta 30,903 01 SENEC

Dodavatel pre SK: Orion Trade s.r.0., Pezinska cesta 30, 903 01 Senec.

Koresponden¢ni adresa vyrobce: HASCEVHER METAL SANAYI VE TICARET A.S
ORGANIZE SANAYI BOLGESI 17 CADDE NO:4
KAHRAMANMARAS TURKIYE 46100

Néavod plati pre TH ,PROFI“ v objeme 3,51/51/71/91.

Zakonné znacenie Umiestnenie

Obchodnd znacka Na dne nadoby

Rok vyroby Na dne nadoby

Cislo vyrobnej série/3arze Na vonkajsom pldsti vyroby/sarze

Min./max. prevadzkovy tlak Na vonkajsom pldasti nddoby + dno nadoby

Objem Na vonkajsom pldasti naddoby

Korespondencna adresa vyrobcu Na spone tlakového veka




