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Ceramiczna forma w ksztalcie BARANKA bedzie nadawacé sie przede wszystkim
w czasie wielkanocnych przygotowan. Mozna w niej piec klasycznego
biszkoptowego albo mastowego baranka (5 - 6 jajek), ale mozna forme uzy¢ tez
do przygotowania galaretek, pasztetow, salcesonu i innych smakolykow. Forma
Jjest z wysokiej jakosci ceramiki, glazurowana. Przed pieczeniem proponujemy
dokladnie wysmarowa¢ thuszezem i wysypac maka, aby byly zachowane przy
wyciagnieciu z formy wszystkie . Ceremika wy$ icie przewodzi
cieplo i dlatego zapiekaniem i pieczemem W ceramice mozna osiagnac
ekonomiczne przygotowanie jedzenia - zdrdj wylaczamy weze$niej. Naczynia z
ceramiki maja dtuga zywotno$¢ i przy poprawnym uzywaniu wytrzymaja pare
lat. Potrzeba ale dotrzymywa¢ dane zasady manipulacji z naczyniami. Produkt
ma bardzo wysokie piecie, dlatego nie znosi natychmiastowe szybkie zmiany
temperatur - szok termiczny. Miedzy forma i dnem piekarnika musi by¢
zapewniony przeplyw powietrza, takze zawsze postawi¢ produkt na kratke.
Potrzeba da¢ zimna wode do zimnego piekarnika i potem wlaczyé. Forma
nadaje si¢ do jakegokolwiek piekarnika i mozna uzywa¢ w mikrofalowce.
W chatupie moze by¢ piekna dekoracjg wnetrza.

Sposéb uzycia

Produkt ma bardzo wysokie naprezenia, dlatego nie znosi natychmiastowych,
szybkich zmian temperatury — szoku cieplnego. W trakcie pieczenia nie wlewaé
(nie dodawa¢) do produktu zimnej wody. Jesli podczas gotowania, trzeba
dodaé wody — zawsze nalezy dowawa¢ letnia a najlepiej ciepla woda, aby nie
doszto do szoku temperaturowego!

Produkt stuzy do uzywania w piekarniku, gdzie jest mozliwo$¢ regulowania
temperatury. Produkt mozna réwniez uzywaé¢ w kuchence mikrofalowej, ale
zawsze na najnizszej mocy. Produktu nie mozna uzywac na kuchence gazowej,
bezposrednio na ogniu! W czasie pieczenia w piekarniku, miedzy produktem
i dnem piekarnika musi by¢ zachowana przestrzen w celu przepltywu powietrza,
dlatego tez produkt zawsze kla$¢ na ruszt. Produkt nalezy chroni¢ przed
szokiem temperaturowym, dlatego zawsze nalezy go wklada¢ do zimnego
piekarnika i dopiero potem go ogrzewaé (w czasie podrzewania, forma nie
moze byc pusta). Nie nagrzewa¢ piekarnika przed wlozenim formy. Nigdy nie
wktada¢ produktu np. z lodowki od razu do piekarnika, nalezy odstawi¢ forme
do czasu, gdy osiggnie ona temperature pokojowa. Produkt jest pokryty
glazura, ktora jest nieszkodliwa dla zdrowia i spelnia normy zgodznie
z przepisami obowigzujacymi w Czeskiej Republice/EU. Przed uzyciem,
produkt nalezy zanuzyc w wodzie. Produkt nadaje si¢ do zapiekania wszystkich
rodzajow jedzenia, bez uzycia thiszezu oraz wody. Wszystkie skladniki mozna
piec razem, co zapewni orginalny smak oraz mniejsze zuzycie energii. Produkt
zapewnia doskonale rozlozenie ciepla w calym naczyniu — jedzenie bedzie
dokladnie upieczone i pozostanie soczyste. Mala nieszczelno$é, nierowno$é
pokrywki nie jest usterka (reczne wykonanie) — garnek nie stuzy jako naczynie
ci$nieniowe. Goracego produktu po wyjeciu z piekarnika, nigdy nie klasé na
mokre lub zimne powierzchnie jak metal, kamien, kafelki — zawsze kta$¢ tylko
na drewniane lub silikonowe powierzchnie. Szok temperaturowy mogtby

spowodowa¢ naruszenie a w rezultacie pekniecie produktu! Uwaga — produkt
po wyjeciu z piekarnika, rozgrzany jest do bardzo wysokiej temperatury,
dotkniecie grozi poparzeniem - przy wyjmowaniu i przenoszeniu, nalezy
uzywaé $rodkow ochronnych. Rozgrzana forme zostawi¢ do samoczynnego
wystygniecia — nigdy nie chtodzi¢! Przy uzyciu i myciu, gdy produkt nasigknie
wodg, zmieni sie jego kolor na ciemniejszy, gdy produkt wyschnie, powréci do
pierwotnego koloru. Podczas normalnego uzytkownia moga powstaé lekkie
wlosowate pekniecia na powierzchni(dotyczy to tylko glazurowanej,
wewnetrznej czeSci produktu), to zjawisko jest zupelnie normalne dla
ceramicznych produktéow z naturalnego materahu, polepsza to efektywnosé
duszenia oraz pomaga réwnomiernie doprowadzaé temperature — jest to
naturalne dla produktow wykonanych z ceramiki i nie jest to usterka produktu,
nie moze to by¢ podstawa do reklamacji.Produkt ma wysoka wytrzymato$¢ na
mechaniczne uszkodzenia a takze jest wytrzymaly na wysokie temperatury -
produkt mozna uzwa¢ az do maksymalnej temperatury 280 °C. Ceramiczna
powierzchnia przy przegrzaniu nie wydziela zadnych toksycznych oparéw, co
czyni ja przyjazna dla srodowiska a przede wszystkim, nadaje si¢ do zdrowego
gotowania. Przed pierwszym i po kazdym nastepnym uzyciu umyé woda,
wypluka¢ i wysuszy¢. Przypalony garnek odmoczyé poprzez zanurzenie
w wodzie, przy myciu uwazaé, aby nieuszkodzi¢ powierzchni ostrymi
przedmiotami. Gotowa¢ zawsze w czystym naczyniu. Poprawne konserwacja
ma wplyw na zywotno$¢ produktu. Przy gotowaniu uzywacé tylko plastikowych,
silikonowych lub drewnianych narzedzi kuchennych, aby nie doszto do
uszkodzenia powierzchni. Uszkodzona powierzchnia straci swoje whasciwoscei.
Po umyclu produkt wytrze¢ i zosta\mc az do naturalnego wyschniecia. Przy
pr aniu nalezy zap ¢ doplyw powietrza do wnetrza produktu —
dlatego pokrywke przechowywaé osobno, badz tak aby nie byla szczelnie
wlozona na produkt i aby byla zostawiona wystarczajaca przestrzen miedzy
pokrywka i produktem do swobodnego przeplywu powietrza. Przy wyciaganiu
z piekarnika uzywa¢ ochronng rekawice albo inne ochronne $rodki — naczynie
po wyjeciu z piekarnika jest bardzo gorace! Przechowywac poza zasiegiem dzeci
- produkt nie ]est zabawkq' Gwaranc]l nie podlegaja usterki wymka]qce
z 1ych d i w konsel ji uzywania w spr el
z instrukeja uzytkowania, niedbata konserwacja oraz usterki spowodowane
uderzeniem badZz upadkiem. Jesli produkt uzywamy z przykrywa, dzieki
nagromadzonej parze wodnej w $rodku, nie bedzie potrzeby dodawaé wody.
‘W przypadku pieczenia bez pokrywy i potrzebie dolewania wody, zawsze nalezy
dolewaé ciepla, nigdy nie dolewaé zimnej, gdyz moze wywola¢ ona szok
temperaturowy, co w rezultacie moze doprowadzi¢ do pekniecia produktu!
Produkt nie nadaje sie do mycia w zmywarce.
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Material: keramika.
Rozméry: 34xX10x17,5 cm.
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Pfed prvnim pouzitim a poté podle potfeby umyjte teplou vodou se saponatem,
oplachnéte, osuste.

Pred prvym pouzitim a podla potreby umyte teplou vodou so saponatom,
opléachnite, osuste.

Przed pierwszym uzyciem umy¢, sptukaé, osuszy¢.

Vyrobeno pro Velkoobchod Orion s.r.0., Nedosin 132, 570 01 Litomysl.
Pre SK Orion Trade s.r.0., Pezinska cesta 30, 903 01 Senec.
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Keramicka forma ve tvaru BERANKA se Vam bude hodit piedevsim v dobé
velikono¢nich piiprav. Upedete v ni klasického piskotového nebo maslového
berénka (5 - 6 vajec), ale miiZzete formu vyuzit také k p¥ipravé aspikd, nadivek,
pastiky, tla¢enky a jinych dobrot. Forma je z kvalitni keramiky, glazovana. Pfed
peenim doporu¢ujeme peclivé vymazat tukem a vysypat moukou, aby byly
zachovéany pii vyklopeni z formy vSechny detaily. Keramika vyborné vede teplo
a proto zapékanim a pe¢enim v keramice doséhnete ekonomické piipravy jidel,
pokrmy dojdou - zdroj vypinate s pfedstihem. Nadoby z keramiky maji dlouhou
Zivotnost a pfi spravném zachazeni Vam vydrzi nékolik let. Je ale nutné
dodrZovat ur¢ité zasady manipulace s nddobim. Vyrobek ma velmi vysoké
pnuti, nesnasi proto okamzité rychlé teplotni zmény - tepelny Sok. Mezi formou
a dnem trouby musi byt zajisténo proudéni vzduchu, takZe vzdy pokladejte
vyrobek na mifzku. Je nutné dat studenou formu do studené trouby a pak
teprve zapnout. Forma je vhodna do jakékoli trouby a lze ji pouzit v MVT. Na
chalupé mize byt péknou dekoraci interiéru.

Zpisob pouZiti

Keramickd forma méa velmi vysoké pnuti, nesnasi proto okamzité rychlé
teplotni zmény - tepelny Sok.

Béhem pedeni nelijte (nepiidavejte) do vyrobku studenou vodu. Pokud cheete
pri vateni pfidat vodu — vZdy pouze alespon vlaznou nebo nejlépe teplou, aby
nedoslo k tepelnému Soku!

Keramika slouZi pro pouZiti v peéici troubé, kdy je mozné regulovat teplotu. Je
ji mozné vlozit i do mikrovinné trouby, ale vzdy vSak zvolte niz§i stupen
pozvolného ohfevu. Vyrobek nepouzivejte na plotnach nebo na otevieném
pfimém ohni!!! Mezi keramickou formou a dnem trouby musi byt zajisténo
proudéni vzduchu, takze vzdy pokladejte vyrobek na mifzku. Vyrobek je nutno
chrénit pied tepelnymi $oky, proto je nutné dat studenou formu do vychladlé
trouby a poté teprve zapnout a ohfivat spole¢né s troubou (prazdny vyrobek
nikdy nepredehiivejte). Neptedehiivejte nikdy ani troubu. Nikdy nedavejte
formu napf. z ledni¢ky piimo do trouby, ale nechte ji odstat, dokud nedosdhne
prirozenou cestou pokojové teploty. Keramika je opatfena glazovanym
povrchem &imz je zcela zdravotné nezavadna pfi dodrZeni norem a zakoni
CR/EU. Vyrobek neni nutné pied pouzitim ponoiit do vody. Je vhodny
k zapékani vSech druhid pokrmii bez pouZiti tuku a vody. VSechny suroviny lze
péct pohromadé coz zaru¢uje specifickou chut a Gsporu energie. Keramicka
forma zarucuje dokonalé rozloZeni tepla po celé nadobé — pokrm je fadné
propeden a zlstava Sfavnaty. Mirnd netésnost, nerovnost vika (u forem
s poklici) nebo nadoby samotné neni zavadou (ruéni prace) — vyrobek neslouzi
jako tlakova nddoba. Horkou keramiku po vyjmuti z trouby nikdy nepokladejte
na studené nebo vlhké povrchy, kov, kimen, dlazdi¢ky — vidy pouze na k tomu
uréenou dievénou nebo silikonovou podlozku. Tepelny $ok by mohl zptisobit
i nebo dokonce prasknuti formy! Pozor — vyrobek je béhem peceni
na velmi vysokou teplotu a mohlo by dojit k popéleni — vzdy
pouzivejte k manipulaci fddné ochranné pomiicky. Nevystavujte prudkym
zménam teploty — rozehfatou formu nechte postupné pfirozené vychladnout —

nikdy nezchlazujte! V priibéhu ¢asu se mohou vytvofit prasklinky na povrchu
glazury. Tento jev je bézny u glazované keramiky a neni na zavadu, resp. neni
predmétem reklamace. Béhem pouZiti a myti kdy vyrobek zvlhne a nasikne
vodu, se zméni jeho barva a ztmavne — toto je v pofadku. Jakmile dokonale
vyschne, opét se mu navrati piivodni barva. Tento jev je zcela pfirozeny pro
keramické vyrobky z pifrodniho materidlu — TOTO PLATI POUZE PRO
NEGLAZOVANE CASTI KERAMIKY! Na povrchu glazury se mohou béhem
pouzivani objevit pfipadné vlasové trhliny — tento jev nelze povazovat za vadu,
nebot toto pouze podporuje efektivitu duSeni/peceni a poméaha vyrobku ve
vyrovnavani teplotnich zmén — je to pfirozeny jev produktii z p¥irodni
keramiky, ktery neni zavadou. Glazovany povrch je nepfilnavy, tepelné vodivy,
ma vysokou odolnost vii¢i mechanickému poskozeni a je odolny viici vysokym
teplotim — formu lze pouZit pro peceni az do maximaélni teploty 280 °C.
Glazovany povrch ani pii prehiati nevyluéuje zadné toxické vypary a je Setrny
k Zivotnimu prostiedi, a predevsim je uréen ke zdravému vateni.

Pied prvnim a po kazdém pouZiti umyjte vodou, oplachnéte a osuste, pfipeceny
vypek nechejte odmocit ponofenim do vody. P¥i myti davejte pozor, aby nebyl
naru$en glazovany povrch ostrymi nebo jingmi pfedméty. Vaite vzdy pouze
v dobie vy¢isténém néadobi. Spravna adrzba ovliviiuje Zivotnost. Pfi vafeni
pouzivejte pouze plastové, silikonové ¢ dfevéné kuch. nacini, aby nedoslo
k naruseni povrchu. Naru$eny povrch ztraci své vlastnosti. Po umyti vyrobek
utfete a nechte pozvolna vyschnout — pii skladovéni je nutné, aby nebylo viko
pevné usazeno na hrnec (u forem s vikem). Vzdy je nutné zajistit proudéni
vzduchu dovnitf vyrobku — vika i dalsi soudasti formy, proto skladujte
samostatné anebo tak, aby byl zajistén dostate¢ny prostor mezi ¢astmi
k fadnému proudéni vzduchu. Pfi vytahovani z trouby pouZivejte chiiapky
a jiné ochranné pomiicky — nadoba je po vyjmuti z trouby velmi horka!
Zamezte piistupu déti. Skladujte mimo dosah déti — vyrobek neni hracka!
Zaruka se nevztahuje na zavady vzniklé hanickym poskozenim v disled}
uzivani v rozporu s navodem k pouziti, zanedbanou udrzbou a zavady vzniklé
aderem ¢i pddem. Kazdy Gider miiZe narusit strukturu keramiky, coz se miize
projevit az pfi zahfati s vzristajicim vnitinim pnuti — naruseny vyrobek miiZe
lehce prasknout). Pokud formu pouZivate s poklopem, diky vznikajici pafe neni
nutné ,podlévat” — piidavat vodu. V ptipadé, Ze by ale bylo zapottebi dolit vodu
— nikdy nepfidavejte studenou!! Dolivejte opatrné teplou vodou, aby nedoslo
k prasknuti/poruseni formy z diivodu teplotniho Soku!

Vyrobek neni vhodny pro pouZiti v my¢ce na nadobi.
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Keramicka forma v tvare BARANKA sa Vam bude hodit predovéetkym v dobe
velkonoénych priprav. Upediete v nej klasického piskotového alebo maslového
baranka (5 - 6 vajec), ale moZzete formu vyuzit tieZ na pripravu aspikov, sekanej,
pastéty, tlacenky a inych dobrét. Forma je z kvalitnej keramiky, glazovana.
Pred pecenim odporu¢ame starostlivo vymazat tukom a vysypat mikou, aby
boli zachované pri vyklopeni z formy vSetky detaily. Keramika vyborne vedie
teplo a preto zapekanim

a pefenim v keramike dosiahnete ekonomicki pripravu jedal - zdroj vypinate
s predstihom. Nadoby z keramiky maji dlha Zivotnost a pri spravnom
zaobchadzani Vam vydrzia niekol’ko rokov. Je ale nutné dodrzat urdité zasady
pri zaobchadzani s nimi. Vyrobky nezna$aji okamzité rychle teplotné zmeny -
tepelny Sok. Medzi formou a dnom rary musi byt vzdy zaistené pradenie
vzduchu, takZe vZdy polozte vyrobok na mriezku. Student formu vkladajte do
studenej rary a potom zapnite. Forma je vhodna do akejkolvek riry a mozete
ju pouzit v MVR. Na chalupe moZe byt peknou dekoréciou interiéru.

Spdsob pouzitia

Keramickd forma ma velmi vysoké pnutie, neznaSa preto okamzité rychle
teplotné zmeny — tepelny Sok.

Pocas pefenia nelejte (nepridavajte) do vyrobku studena vodu. Ak chceete pri
vareni pridat vodu - vidy iba vlazna alebo najlepsie tepld, aby nedoslo
k tepelnému Soku!

Keramika slizi na pouzitie v rire na pecenie, kde je mozné regulovat teplotu. Je
ju mozné vlozit aj do mikrovlnnej riry, vzdy ale zvol'te niZsi stupeil pozvolného
ohrevu. Vyrobok nepouZivajte na platniach alebo na otvorenom ohni!!! Medzi
keramickou formou a dnom rary musi byt zabezpecené pridenie vzduchu,
takze vzdy davajte vyrobok na mriezku. Vyrobok je nutné chranit pred
tepelnymi $okmi, preto je nutné dat studeny vyrobok do studenej rury a az
potom zapnuf a ohrievat spolo¢ne s rirou (prazdny vyrobok ani ruru nikdy
nepredhrievajte). Nikdy nedévajte formu napr. z chladni¢ky priamo do rary,
ale nechajte ju odstat, kym nedosiahne izbovi teplotu. Keramika je oSetrena
glazovanym povrchom ¢im je Gplne zdravotne nezavadna pri dodrZani noriem
a zikonov CR/EU. Vyrobok nie je nutné pred pouzitim ponorit do vody. Je
vhodny k zapekanie vetkych druhov pokrmov bez pouzitia tuku a vody. Vsetky
suroviny méZete piect pohromade ¢o zarucuje $pecificka chuf a Gsporu energie.
Keramicka forma zaru¢uje dokonalé rozloZenie tepla po celej nadobe — pokrm
je riadne prepedeny a zostava $tavnaty. Mierna netesnost, nerovnost veka ( pri
vyrobku vyrobok s pokrievkou) alebo nddoby samotné nie je zdvadou (ru¢na
praca) — vyrobok neslizi ako tlakova nadoba. Horticu keramiku po vybrati
z rary nikdy nedavajte na studené alebo vlhké povrchy, kov, kamerti, dlazdice —
vzdy len na k tomu uréent dreven alebo silikonovii podlozku. Tepelny $ok by
mohol spdsobit naruenie alebo dokonca prasknutie formy! Pozor — vyrobok je
pocas pecenia rozohriaty na vel'mi vysoka teplotu a mohlo by déjst k popaleniu
— vzdy pouZivajte k manipulécii riadne ochranné pomdcky. Nevystavujte
prudkym zmenam teploty — rozohriaty vyrobok nechajte postupne prirodzene
vychladnat- nikdy neschladzujte! V priebehu ¢asu sa mozu vytvorit praskliny

na povrchu glaziry. Tento jav je bezny u glazovanej keramiky a nie je zavadou,
resp. nie je predmetom reklamécie. Pocas pouZitia a umyvania ked vyrobok
zvlhne a nasiakne vodu , sa zmeni jeho farba a stmavne — toto je v poriadku.
Akonéhle vyrobok dokonale vyschne, opit sa mu navrati pévodna farba. Tento
jav je tplne prirodzeny pre keramické vyrobky z prirodného materidlu - TOTO
PLATI LEN PRE NEGLAZOVANE CASTI VYROBKU! Na povrchu glaztiry sa
mozu pocas pouzivania objavit pripadné vlasové trhliny — tento jav nie je
mozné povazovat za chybu, pretoZe toto len podporuje efektivitu dusenia
a pomaha vyrobku pri vyrovnavani teplotnych zmien — je to prirodzeny jav
vyrobku z prirodnej keramiky, ktory nie je zdvadou vyrobku. Glazovany povrch
je neprilnavy, tepelne vodivy, ma vysoka odolnost vo¢i mechanickému
poskodeniu a je odolny voéi vysokym teplotim — formu moZno pouZit na
pecenie az do maximalnej teploty 280 °C. Glazovany povrch ani pri prehriati
nevylucuje Ziadne toxické vypary a je Setrny k Zivotnému prostrediu
a predovsetkym je ur¢eny k zdravému vareniu.

Pred prvym a po kazdom pouziti umyte vodou, oplachnite a osuste, pripeceny
vypek nechajte odmocit ponorenim do vody. Pri umyvani davajte pozor, aby
nebol narueny glazovany povrch ostrymi alebo inymi predmetmi. Varte vzdy
len v dobre vy¢istenom riade. Spravna tdrzba ovplyviiuje Zivotnost. Pri vareni
pouzivajte len plastové, silikonové ¢ drevené kuch. nacinie, aby nedoslo
k naruseniu povrchu. NaruSeny povrch strica svoje vlastnosti. Po umyti
vyrobok utrite a nechajte pozvolna vyschnat — pri skladovani je nutné, aby
nebolo veko pevne usadené na hrniec (u foriem s vekom) Vzdy je nutné zaistit
pridenie vzduchu dovnitra vyrobku — veko aj iné stasti preto skladujte
samostatne alebo tak, aby bol zaisteny dostatoény priestor medzi vekom
a pekdfom k riadnemu prideniu vzduchu. Pri vyberani z rary pouZivajte
chriapky a iné ochranné pomécky — nadoba je po vybrati z riry velmi hortca!
Zamedzte pristupu deti. Skladujte mimo dosahu deti — vyrobok nie je hracka!
Zaruka sa nevztahuje na zavady vzniknuté mechanickym poskodenim
v désledku uzivania v rozpore s ndvodom na pouzitie, zanedbanou tdrzbou
a zavady vzniknuté tderom ¢ padom. Kazdy uder moze narusit Struktaru
keramiky, o sa moZze prejavit az pri zahriati vzrastajicim vnitornym pnutim —
naru$eny vyrobok méZe Tahko prasknif). Ak formu pouZivate s poklopom,
vdaka vznikajlcej pare nie je nutné ,podlievat” — pridavat vodu. V pripade, Ze
by ale bolo potrebné doliat vodu — nikdy nepridavajte student!! Dolievajte
opatrne tepli vodu, aby nedo$lo k prasknutiu/poruseniu formy z dovodu
teplotného Soku!

Vyrobok nie je vhodny na pouzivanie v umyvacke na riad.



